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PARIS&CO

Paris&Co est |'agence de développement économique et d'innovation de Paris et de la
métropole. Elle favorise la diffusion de I'innovation a travers I'incubation de plus de 500 startups
francaises et étrangéres par an, l'expérimentation de solutions innovantes, |'organisation
d’'événements nationaux et internationaux. Elle développe son activité dans une dynamique
d’'open innovation en lien étroit avec plus de 120 grandes entreprises et institutions majeures.
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SMART FOOD PARIS

Smart Food Paris est la plateforme d'innovation alimentaire de Paris&Co.

Créée en 2016, elle a pour vocation de fédérer tous les acteurs de la filiere alimentaire (startups,
grandes entreprises du secteur, institutionnels, experts, PME), autour d'un enjeu commun de
soutien et d'accélération des projets innovants a fort potentiel.

Incarnée au travers d’un lieu d'incubation de startups de 2 500 m2, Smart Food Paris accompagne
et connecte les startups les plus prometteuses du secteur et compte bien faire de Paris la
capitale mondiale de l'innovation alimentaire.
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LES THEMATIQUES D'INNOVATION DU
DOMAINE DE L'ALIMENTAIRE IDENTIFIEES
PAR SMART FOOD PARIS

FOOD SCIENCE

+ Optimisation de la production alimentaire gréce aux techniques innovantes (impression alimentaire 3D)

« Aliments du futur (superfood, utilisation légumineuses, nourriture de synthése), utilisation de nouvelles
protéines (insectes, micro-algues etc.), innovation produits (poudres nutritives, nouveaux ingrédients etc.)

» Objets connectés permettant d'améliorer I'expérience de consommation (cuisine intelligente, exploitation
de la data)

« Nouveaux moments de consommation, nouvelle structuration de repas (snacking, apéritif)

DIGITALISATION DU SECTEUR DE LA DISTRIBUTION

« Transparence et tracabilité des produits sur la chaine alimentaire (blockchain, outils de stockage / gestion /
transmission des données, applications de réalité augmentée...)

» Outils ou services innovants de gestion opérationnelle (gestion des stocks et des déplacements, production,
paiements...)

« Récolte et analyse des données (Big Data, individualisation de I'offre, fidélisation client... )

» Développement du parcours client omnicanal dans I'alimentaire (E-commerce, marketplace, click & collect, click
& delivery, distributeurs automatiques...)

+ Développement de la disponibilité de produits alimentaires (consommation locale, proximité et disponibilité
zone rurale).

DIGITALISATION DU SECTEUR DE LA RESTAURATION

« Outils ou services innovants de gestion opérationnelle (gestion des stocks/approvisionnement, des commandes,
des paiements, du personnel et/ou des extras, de la tragabilité...)

« Outils digitaux de marketing & communication pour la restauration (plateforme de réservation, gestion de
I'e-reputation, fidélisation client, exploitation de data...)

» Amélioration de I'expérience client in-situ (prise de commande et/ou paiement par le client, click & collect...)

ALIMENTATION DURABLE ET RESPONSABLE

» Raccourcissement des circuits d'approvisionnement alimentaire

» Packaging innovant (emballages comestibles, emballages actifs, responsables, seconde vie des emballages,
smart packaging)

« Lutte contre le gaspillage alimentaire (redistribution des invendus, transformation des produits retirés de la
vente, accompagnement dans la gestion des stocks et la réduction des déchets, réseau d'entraide et Marketplace)

NUTRITION

» Réponses aux enjeux liés a la santé et au bien-étre alimentaire (coaching, assistance nutritionnelle, nutrition
personnalisée, recommandations alimentaires, substituts naturels au sucre, techniques de nudge marketing)

« Information nutritionnelle, composition nutritionnelle des ingrédients (scan des produits, décryptage des
étiquette)

FOOD DELIVERY

« La logistique alimentaire du dernier kilométre en milieu urbain (optimisation, hub logistique, robots autonomes
de livraison...)

«Livraison de repas et de produits alimentaires (restauration virtuelle, kit repas prét a cuisiner, box & abonnement
de produits ciblés...)

AGTECH, L'AGRICULTURE ET LA FERME DU FUTUR.

« Agriculture urbaine (fermes verticales, aquaponie, apiculture...)

« Agriculture connectée et durable (plateformes digitales B2B et B2C, outils technologiques d'optimisation
des exploitations, place de marché...)

» Outils ou services innovants d'accompagnement opérationnel des agriculteurs (gestion, comptabilité,
audit, aide a la décision, tracabilité...)




QUELQUES CHIFFRES SUR LES 70 STARTUPS ACCOMPAGNEES DEPUIS 2016

CLASSEMENT PAR THEMATIQUES D'INNOVATION

Agriculture du futur Digitalisation du secteur
10% de la Distribution
11%

Food delivery
11%
Digitalisation
du secteur
de la Restauration
20%

Alimentation Durable et Responsable
16%

REPARTITION HOMME/FEMME

21% Fondatrices LA LT CEIEUTE
Promotion 2016 Promotion 2019
14% de femmes 48% de femmes




FONDATEURS/TRICES*

Au Royaume Des Dattes
JAMEL DJEGHIDEL

Chef Bambino
STEPHANE POCIDALO

Comete
BENEDICTE CIOTTI

Elmut
MARTIAL DARGENT

DO Dw

Entoma Petfood FamilEat
PIERRE BARNIER

—
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FamilEat
PIERRE BARNIER

Goot
OLIVIER THIBERT

La patisserie numérique
MARINE CORE-BAILLAIS

Les Miraculeux
DAVID GUEUNOUN

Little Gustave
YEMI AFFOGBOLO

Meal Canteen
DENIS OLIVIER

Meat B2B
YUAN ZHOU

Recettes Nomades
YASMINE BACHOUCHI

Ventrus avec vue
GUILLAUME CHUPEAU

We Eats
ANTHONY XU
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Aveine
MATTHIEU ROBERT

Barratio
Sarah HIRYCZUK

Cueillette Urbaine
PAUL ROUSSELIN

Gallimaté
GUILLAUME VILAIN

Jubiles
ANTOINE MARTIN

Kimayo
PIERRE BUREAU

L'atelier du miel
RALP BOU NASSIF

Le Paysan Urbain
GERARD MUNIER

Max de Génie
EUGENIE GIRARDEAU

Prune

CHARLOTTE THIENPONT
Raisin

JEAN-HUGUES BRETIN

Smart Farming System
CYRIL VERAN

Supernature
ROMAIN VISSOL

Traqfood
JONATHAN SELLAM

* Les personnes ci-dessus sont les fondateurs et fondatrices privilégiés(ées) pour les prises de contact.

Sont répertoriées uniqguement dans ce document les startups encore en activité.



PROMOTION 2017
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Aéromate
MICHEL DESPORTE

Appetia
MAGALI JACQUET

Atelier Jus
THOMAS VALERA

Emergence Concepts
ALEXANDRE ROUDEAU

InnouOrder
JEROME VARNIER

LasTable
AMAURY BERTHET

Les Nouveaux Affineurs
NOUR AKBARALY

SmartDiet
ANNE-LAURE MEUNIER

Smeal
ANTOINE BOILLET

Supli
ROMAIN ROUSSELET

Tassiopée
NICOLAS RICHARDOT

Tiptoque
EDWY ROUSSEAU

Zelty
MARC LEGAY

Agripolis
PASCAL HARDY

Algama
GAETAN GOHIN

@

DOOOPED

@OHODA

BimBimGo
SOPHIANE ARRAS

Captain Marcel
GUILLAUME ROULLET

ClearKarma
SYLVIE CHIN

Datagram
DALI BEN ALEYA

Digifood
RONAL GAUTRUCHE

Extracadabra
FREDERIC NARDON

FoodMeUp
SEBASTIEN VASSAUX

GoodMix
THIERRY DANOIS

Gula
FRANGCOIS-XAVIER THIEBAUD

JIMINI'S
BASTIEN RABASTENS

Food Market
VIRGINIE GODARD

Les Cuistots Migrateurs
LOUIS JACQUOT

Nos Grands-meéres ont du talent
ARTHUR JUIN

Phenix
JEAN MOREAU

Prét a pousser
ROMAIN BEHAGEL

Snapshift
OLIVIER SEVERYNS

Too good to go
LUCIE BASCH

Wine On Demand
QUENTIN BASSI
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Incubation en cours

AU

ROYAUME

DES
__IDATTES

Au Royaume Des Dattes vous propose des dattes et
des produits dérivés 100% naturels.
Création : 09/05/2016

JAMEL DJEGHIDEL ( Co-fondateur)

Incubation en cours

¢
Des fables culinaires aux ateliers, Chef Bambino
oeuvre a |'éducation nutritionnelle des nouvelles

générations.
Création : 04/01/2019

STEPHANE POCIDALO ( Co-fondateur)

Incubation en cours

Des produits bio, moins sucrés et tout aussi gourmands
pour plus de goit et de plaisir.
Création : 12/07/2018

BENEDICTE CIOTTI ( Fondatrice )

PROMOTION 2019

Incubation en cours

Elmut est une marque premium de pet food qui
produit et commercialise des plats cuisinés, sains, frais
et adaptés aux besoins spécifiques de chaque chien.
Création : 30/01/2018

MARTIAL DARGENT ( Co-fondateur )

Incubation en cours

Entoma

\
LN 9
“ )
Ra per®

Entoma Petfood est une alternative nutritionnelle
pour nos animaux grace a la protéine d'insecte.
Création : 23/02/2018

RACHELLE CANTET ( Co-fondatrice )

Incubation en cours

0

NN
FAMILEAT

FamilEat est le service de livraison dans toute la
France de plats cuisinés destiné aux familles.
Création : 31/01/2018

PIERRE BARNIER ( Co-fondateur)

11



Incubation en cours

i

GOOT permet a plus de 60 grossistes en RHD de
digitaliser leur process de prise de commande clients.
Création : 04/08/2014

OLIVIER THIBERT ( Fondateur)

Incubation en cours

-~ —
<

~ .
La Patisserie
Numerique

Apportez une nouvelle dimension a vos patisseries
grace a I'impression 3D alimentaire.
Création : 02/05/2019

MARINE CORE-BAILLAIS ( Fondatrice)

Incubation en cours

les,
miraculeux

Les Miraculeux ré-enchantent les vitamines et les
compléments alimentaires en leur donnant la forme de
délicieux gummies.

Création : 19/02/2019

DAVID GUEUNOUN ( Co-fondateur)

PROMOTION 2019

Incubation en cours

Solution d'abonnement et de livraison de petits pots
sains et savoureux pour bébés de 4 mois a 3 ans.
Création : 27/07/2016

YEMI AFFOGBOLO ( Fondateur )

Incubation en cours

&

meal canteen

Meal Canteen permet a la restauration collective de
connaitre a I'avance I'affluence et les choix des convives.
Création : 18/01/2016

DENIS OLIVIER ( Fondateur)

Incubation en cours

e 53

Meat B2B est la 1ére marketplace BtoB du négoce
international de viande.
Création : 27/03/2019

YUAN ZHOU ( Fondatrice )

12



Incubation en cours

&=

Apprenez a cuisiner avec un réfugié, régalez-vous et
régalez des personnes sans-abri.
Création : 14/12/2018

YASMINE BACHOUCHI ( Fondatrice )

Incubation en cours

YENTRUS

AVECVUE ————

Bistronomie locavore dans une structure zero
empreinte et itinérante pour des vues époustouflantes.
Création : 21/05/2019

GUILLAUME CHUPEAU ( Fondateur)

Incubation en cours

KE

Le service est trop long au restaurant? Gagner du
temps avec We Eats en passant votre commande sur
votre smartphone.

Création : 25/01/2019

ANTHONY XU ( Co-fondateur)

PROMOTION 2019

13
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Incubation en cours

Food Science

PAVEINE

INE EXPERIENCE

Aveine développe des outils qui accompagnent
professionnels et amateurs dans leur expérience au vin.
Création : 21/07/2016

www.aveine.paris

MATTHIEU ROBERT ( Co-fondateur)

Alumni
Digitalisation du secteur
2 de la Restauration
BARRATIO

Vos taches administratives en 5 minutes par jour a
I'aide d'une simple photo de vos factures.

Création : 05/01/2016

www.barratio.fr

SARAH HIRYCZUK ( Fondatrice )

Alumni

Agriculture du futur e
T By
Cuelllette
Urbaine

Cueillette Urbaine développe des fermes urbaines a
la fois productives et écologiques.

Création : 26/09/2016

www.cueilletteurbaine.com

PAUL ROUSSELIN ( Co-fondateur)

PROMOTION 2018

Alumni

Food Science

‘Gallimaté
Gallimaté propose une gamme de boissons naturelles
et saines au maté : Original, Ginger Ale et Tonic.
Création : 30/05/2017

www.gallimate.fr

GUILLAUME VILAIN ( Co-fondateur)

Alumni

@ Food Science

BIO, ETHIQUE & SOLIDAIRE

JIBILES

Jubiles fabrique avec conviction de la kombucha
biologique dansun packaging végétal et biodégradable.
Création : 19/07/2017

www.jubiles.bio

ANTOINE MARTIN ( Co-fondateur)

Incubation en cours

Digitalisation du secteur de la

Distribution
[(J) KIMAYO

La plateforme en ligne de gestion des ventes dédiée
aux commerces alimentaires de proximité.

Création : 04/04/2018

www.kimayo.com

PIERRE BUREAU ( Fondateur)

15




Alumni

Alimentation Durable &

L’ATELIER® Responsable
dew Wil

L'Atelier du miel vise a remettre la transparence,
I'engagement, et I'impact au coeur de la production de miel.
Création : 05/09/2018

www.atelierdumiel.com

RALPH BOU NASSIF ( Co-fondateur)

Alumni
Agriculture du futur ol
¥ E?‘
M
le vadsan
URBAIN

Agroécologique & citadin

Le Paysan Urbain développe des fermes urbaines agro-
écologiques, économiquement viables, socialement
responsables et inscrites dans leur territoire.

Création : 21/06/2017

lepaysanurbain.fr

GERARD MUNIER ( Fondateur)

Incubation en cours

Food Science

'Max de Genie

Max de Génie élabore des préparations bio et a faible
index glycémique intensainement gourmandes.
Création : 06/08/2018

www.maxdegenie.com

EUGENIE GIRARDEAU ( Co-fondatrice )

PROMOTION 2018

Incubation en cours

Digitalisation du secteur
de la restauration

Le premier restaurant virtuel qui cuisine et livre
partout en France des repas frais mijotés en bocaux.
Création : 04/06/2018

Www.prune.co

CHARLOTTE THIENPONT ( Co-fondatrice )

Alumni

Alimentation Durable et
Responsable

MISIN

Raisin, c’est |'application dédiée au vin naturel pour
trouver, partager les vins libres ol que vous soyez !
Création : 29/12/2015

www.raisin.digital/fr

JEAN-HUGUES BRETIN ( Fondateur )

Alumni

Agriculture du Futur =

ey

Smart farming System concoit des modules de
production agricole autonomes assistés par intelligence
artificielle afin d’optimiser leur production et leur
exploitation.

Création : 26/07/2018
www.smart-farming-system.com

CYRIL VERAN ( Co-fondateur)

16



Alumni

. Food Science
S de
ll
aj* ¢

supernature

Supernature réinvente le bouillon d’os et développe une
gamme savoureuse et saine utile au corps et au cerveau.
Création : 26/09/2018

www.supernature-paris.com

ROMAIN VISSOL ( Co-fondateur)

Alumni
A Digitalisation du secteur
de la restauration
tragfood

L'application qui simplifie les démarches HACCP de
tous les professionnels des métiers de bouche.
Création : 07/01/2015

www.traqfood.com

JONATHAN SELLAM ( Co-fondateur)

PROMOTION 2018

17
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Alumni

m@
‘ﬂf”%TL

Paris

Agriculture du Futur T

& oy

Aéromate installe des fermes urbaines sur le toit des
entreprises, récolte et propose aux collaborateurs
des paniers frais et de saison.

Création : 10/01/2017

www.aeromate.fr

MICHEL DESPORTE ( Co-fondateur)

Alumni

Nutrition

APPETIA

En moins d'une minute, I'application Appetia vous
suggére des recettes 100% personnalisées, en
fonction de votre profil et de vos envies du moment.
Création : 20/07/2017

www.appetia.io

MAGALI JACQUET ( Co-fondatrice )

Alumni

Food Science

JEX

Atelier Jus, premier producteur de jus bio pressés a
froid artisanalement dans une démarche entiérement
éco-responsable.

Création : 12/04/2017

www.atelierjus.fr

THOMAS VALERA ( Fondateur)

PROMOTION 2017

Incubation en cours

erllergence
Concepts

Emergence concepts réunit et coordonne I'ensemble

des solutions nécessaires alaréussite des restaurateurs

a toutes les étapes de vie de leurs projets.

Création : 11/03/2015

www.emergenceconcepts.com

ALEXANDRE ROUDEAU ( Fondateur)

Digitalisation du secteur
de la Restauration

Alumni

° Digitalisation du secteur
' > de la Restauration
Innovorder

Innovorder propose des solutions de digitalisation du
point de vente, dédiées a la restauration.

Création : 26/09/2014

www.innovorder.fr

JEROME VARNIER ( Fondateur )

Alumni

Digitalisation du secteur de la

LASTABLE

LasTable est une application permettant de trouver
des bons plans dans des bons restaurants en réservant
les derniéres tables disponibles du jour !

Création : 30/08/2016

www.lastable.mobi

AMAURY BERTHET ( Co-fondateur)

19




Alumni

Food Science

Les Nouveaux Affineurs développent des “fromages”
gastronomiques 100% végétaux en conciliant savoir-
faire traditionnel et innovation technologique pour
réaliser des produits savoureux et responsables.
Création : 11/05/2017
www.lesnouveauxaffineurs.com

NOUR AKBARALY ( Fondateur)

Alumni

Nutrition

Smanrt &g
DIET

SmartDiet est un service de téléconsultations
nutritionnelles d’experts, a travers une plateforme
d’e-santé.

Création : 26/10/2016

www.smartdiet.fr

ANNE-LAURE MEUNIER ( Co-fondatrice )

Alumni

Smeal.

Smeal développe des repas nutritionnels complets et
nomades pour les actifs et sportifs.

Création : 07/04/2016

www.smeal.fr

ANTOINE BOILLET ( Co-fondateur)

Food Science

PROMOTION 2017

Alumni

Digitalisation du secteur
de la Restauration

supli

Supli est la premiére plateforme en ligne permettant
aux fournisseurs de la restauration de gérer tous leurs
clients, produits et commandes depuis un espace
unique.

Création : 02/03/2017

www.supli.fr

ROMAIN ROUSSELET ( Fondateur)

Incubation en cours

N

TASSIOPEE

Food Science

Tassiopée, tasse a croquer pour boissons chaudes,
ludique, gourmande, et éco-responsable.

Création : 17/03/2016

www.tassiopee.com

NICOLAS RICHARDOT ( Fondateur)

Alumni

Digitalisation du secteur
de la Restauration

Tiptoque revisite le marché du traiteur en s'appuyant
sur les Chefs bistronomiques parisiens, proposant des
plats d'exception a des prix compétitifs.

Création : 11/09/2015

www.tiptoque.com

EDWY ROUSSEAU ( Fondateur)

20



Alumni

Digitalisation du secteur

It de la Restauration

La solution zen de gestion, de prise de commande
et d'encaissement, pour faire décoller franchises et
restaurants multisite.

Création : 16/02/2015

www.zelty.fr

MARC LEGAY ( Co-fondateur)

PROMOTION 2017

21
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Alumni

Agriculture du futur e
o °
Agripolis

Agripolis installe et exploite des fermes urbaines via
des «colonnes de culture» trés productives, pour des
récoltes de haute qualité.

Création : 16/09/2016

www.agripolis.eu

PASCAL HARDY ( Fondateur)

g

Alumni

Food Science

ﬁsAmy

made from microalgae

ALGAMA propose une

alimentation
savoureuse, saine et durable issue des microalgues.
Création : 26/11/2013

www.algamafoods.com

nouvelle

GAETAN GOHIN ( Co-fondateur )

Alumni

Food Delivery

Ton repas sain et gourmand, cuisiné par un chef, et
livré chaud en moins de 10 minutes !

Création : 07/09/2015

www.bimbimgo.com

SOPHIANE ARRAS ( Fondateur)

PROMOTION 2016

Alumni

Caplavy

MARCEL

THE PLACE TO EAT
Captain MARCEL invente les restaurants d'un nouveau
genre avec le premier concept de restauration
complétement automatisé sur le marché francais.
Création : 30/04/2013

GUILLAUME ROULLET ( Fondateur)

Digitalisation du secteur
de la Distribution

Alumni

Nutrition

CLEAR
Karwa

La plateforme d'information alimentaire ClearKarma
redonne confiance aux consommateurs en tragant
contenus et origines de ce qu'ils mangent, méme au
restaurant !

Création : 21/06/2012

www.clearkarma.com

SYLVIE CHIN ( Fondatrice )

Alumni

Digitalisation du secteur
de la Distribution

datagram

Datagram est une plateforme de data analytics
permettant de rendre la donnée lisible et activable
pour dynamiser les ventes.

Création : 15/03/2013

www.datagram.ai

DALI BEN ALEYA ( Fondateur)

23




Alumni

digifood &

Digifood est la premiére société spécialisée dans
le développement de solutions innovantes pour la
restauration événementielle.

Création : 13/11/2014

www.digifood.fr

RONALD GAUTRUCHE ( Fondateur)

Alumni

Digitalisation du secteur
de la Restauration

@ Extra

Extracadabra est une application on-demand qui
permet aux restaurateurs de trouver des extras
qualifiés en moins de 5 minutes !

Création : 28/09/2015

www.extracadabra.com

FREDERIC NARDON ( Fondateur )

Alumni

Digitalisation du secteur
de la Restauration

foodmcup

Outil de gestion des fiches techniques, de la
production et des approvisionnements pour les
professionnels.

Création : 30/05/2014

www.foodmeup.io

SEBASTIEN VASSAUX ( Fondateur )

PROMOTION 2016

Alumni

_
GOODMIX

LE PLAISIR RETROUVE

Nutrition

GoodMix est la plateforme digitale de prévention
santé personnalisée, basée sur vos contraintes
alimentaires et physiques.

Création : 06/06/2016

www.goodmix.fr

THIERRY DANOIS ( Fondateur)

Alumni

Food Delivery @
-gula-
[S—

Gula ambitionne de révolutionner la pause gourmande
en proposant le premier service de livraison de snacks
sains par abonnement.

Création : 01/07/2014

www.gula.fr

FRANCOIS-XAVIER THIEBAUD ( Co-fondateur )

Alumni

Food Science
QK BIEE;,,

—EAT —
Shane

JIMINI'S, commercialise en Europe des insectes
assaisonnés pour |'apéro ainsi qu’une délicieuse
gamme de barres énergétiques a base de farine de
grillon.

Création : 09/10/2012

www.jiminis.com

BASTIEN RABASTENS ( Co-fondateur)

24



Alumni

Alimentation Durable et
Responsable

Y,

FOOD MARKET

Le Food Market est le premier marché-cantine dans
les rues de Paris. Il réunit deux fois par mois une
vingtaine de restaurateurs qui ont en commun I'amour
du bien-manger.

Création : 06/01/2016

www.lefoodmarket.fr

VIRGINIE GODARD ( Fondatrice )

Alumni
Alimentation Durable et
Responsable
)
2
LES CUISTOTS
MIGRATEURS

Voyagez gréce au talent de chefs réfugiés. Découvrez
notre cuisine maison et authentique lors de nos
événements ou faites appel a notre service de traiteur.
Création : 14/04/2016
www.lescuistotsmigrateurs.com

LOUIS JACQUOT ( Co-fondateur)

NESs
GRANDS

ERES
SRS

NGMODT est une enseigne de restauration a emporter
qui favorise I'emploi des personnes de plus de 50 ans.
Création : 10/11/2014
www.nosgrandsmeresontdutalent.fr

ARTHUR JUIN ( Co-fondateur)

Alimentation Durable et
Responsable

PROMOTION 2016

Alumni

Alimentation Durable et

PHENIX

SECONDE VIE DES PRODUITS

PHENIX ceuvre en BtoB pour donner une 2éme vie
aux invendus et réduire le gaspillage et les déchets.
Création : 27/03/2014

www.wearephenix.com

JEAN MOREAU ( Fondateur)

Alumni

Agriculture du futur ol
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Puta
ouMeL

Prét a Pousser rend la culture a domicile accessible a
tous avec ses potagers d'intérieur.

Création : 20/03/2013

www.pretapousser.fr

ROMAIN BEHAGEL ( Co-fondateur)

Alumni

Digitalisation du secteur
de la Restauration

%% Snapshift

Planification et gestion RH en ligne pour les
restaurateurs indépendants.

Création : 22/02/2016

www.snapshift.co

OLIVIER SEVERYNS ( Fondateur)
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Alimentation Durable et
Responsable

Too Good To Go, c’est le mouvement anti-gaspi qui
permet a chacun d'agir facilement !

Création : 30/06/2016

www.toogoodtogo.fr

LUCIE BASCH ( Co-fondatrice )

Alumni

Digitalisation du secteur

de la Distribution

WINE ON DEMAND

WOD est une appli gratuite, sur iOS et Android, qui
permet de rechercher un vin dégusté et apprécié
pour pouvoir le commander via I'appli.

Création : 30/08/2013

www.wineondemand.fr

QUENTIN BASSI ( Co-fondateur)

PROMOTION 2016
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SMART FOOD PARIS

Le futur de l'alimentation
mijote ici

SMARTFOOD.PARISANDCO.PARIS

o o

@SmartFoodParis Smart Food Paris smart_food_parisandco

PARIS&CO



