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semaine du 18 au 22 01 21 Gluten crustacés | ceufs | poissons | arachides soja lait coques céleri | Moutarde | sésame | sulfites lupin | Mollusques

Allergénes alimentaires majeurs P T P T P|T [ T P|T [ T [ T P T P T P T P T P T P T [ T

Pain 400g tranché X X X X X X

Entrées

Vinaigrettes X

b
b

Mayonnaise

Salade, dés emmental, vinaigrette X X

Plats

Chili sin carné X

Chipolatas de dinde X

Filets de poisson blanc X X X | X

Pané de blé tomates mozzarella X X X

X X X X
x
x
x
x
x
x

Saucisse de volaille X

Saucisse de Montbelliard (France)

sauces

jus de beoeuf paleron X X X X

Accompagnements

Riz bio

Blé bio aux petits légumes d'hiver X X

Chou romanesco a la béchamel X X

Chou romanesco a la créme X

Haricots Coco a la tomate

Purée de Potiron- flocons de pommes de terre X X

Fromages

les fromages [ T T T T T T T T T T TxT T T T T T T T T T T T T T 7]

Desserts

Fruits crus

Fruits au sirop

Créme vanille, chocolat X

les yaourts natures X

Godlters

Baguette bio, biiche tradition X X X X X X

x
x
x

Allumettes aux figues, aux abricots X X X

baton chocolat X X

Lait Aromatisé fraise / chocolat ou nature bio X

Pain au lait X X X

Pain tranché bio, semi — complet, campagne X X X X X X

fromage fondu X

Jus d’oranges

Miel

P = Présence
T =Traces Ces menus sont validés par une commission des menus. Ils sont susceptibles d’étre modifiés en fonction de la disponibilité des produits.
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P = Présence
T =Traces

Ces menus sont validés par une commission des menus. lls sont susceptibles d’étre modifiés en fonction de la disponibilité des produits.




