
                                                        

Direction  des  Espaces  Verts  et  de  l’Environne m e n t

202 2  DEVE  42  Subventions  (95  000  euros)  à  8  associa tions  et  1  organisme  pour
leurs  actions  d’accompa g n e m e n t  et  de  sensibilisation  à  une  alimenta t ion  durable.

PROJET  DE  DELIBERATION
EXPOSE  DES  MOTIFS

Mesdam e s ,  Messieurs ,

Dans  la  continuité  des  actions  menées  en  faveur  du  développe m e n t  d’un  système
alimentai r e  durable ,  inclusif  et  résilient ,  le  3  mai  2018,  votre  assemblée  a  adopté
la  Stra tégie  de  Paris  pour  une  alimenta t ion  durable  «  Paris,  bien  dans  son  assiet t e
»  qui  dote  la  capitale  d’une  politique  alimenta i r e  transver s a l e  ambitieuse  pour  que
l’alimenta t ion  consomm é e  à  Paris  soit  saine,  respec tu e us e  de  l’environne m e n t  et
accessible  à  tou.te.s .  

Cette  stra tégie ,  qui  offre  un  cadre  structu r a n t  aux  nombreus e s  actions  sectorielles
déjà  engagé e s ,  à  la  mobilisa tion  des  acteur s  du  secteur  de  l'aliment a t ion  et  au
lanceme n t  de  nouvelles  actions  a  été  labellisée  en  2021  Projet  Alimentai re
Territorial  (PAT)  par  le  ministè r e  de  l’Agricultur e  et  de  l’Alimenta t ion.  

Afin  d’inscrire  pleineme n t  la  res tau r a t ion  collective  parisienne  dans  cette
strat égie ,  votre  assemblée  a  adopté  à  l’unanimité  le  31  mai  2022,  le  Plan
alimenta t ion  durable  2022  -2027,  feuille  de  route  pour  la  Ville  ets  es  gestionnai re s
en  faveur  d’une  restau r a t ion  collective  100  % durable  en  2027.  Il fixe  les  prochains
objectifs  de  la  res tau r a t ion  collective  municipale  notamen t  en  ce  qui  concerne  els
denrées  servies  :  75  %  de  denrées  labellisées  bio,  100  %  de  produits  de  saison  et
50  %  produites  à  moins  de  250  km  de  Paris.  Le  troisième  axe  de  ce  Plan  est  tout
particuliè rem e n t  dédiée  à  la  mobilisa tion  des  équipes ,  des  convives  et  de  leur
proche  en  faveur  de  l’aliment t a ion  durable.  

En  effet,  la  réussi t e  de  cette  politique  publique  en  faveur  de  l’alimenta t ion  et  de
l’agricul tu r e  durables  passe  par  la  mobilisa tion  de  l’ensemble  des  acteur s  du
terri toire  parisien.  C’est  pourquoi,  Paris  soutient  depuis  plusieurs  années  les
initiatives,  portées  par  les  associa tions  et  les  Parisien.ne .s ,  qui  réponden t   aux
enjeux  agricoles  et  alimenta i r e s ,  notam m e n t  en  faveur  des  plus  jeunes,  des
seniors,  ou  encore  des  foyers  modes t e s .  Elles  concernen t  l’accessibilité  de  tout.e.s
à  une  alimenta t ion  durable,  la  découver t e ,  l’appren ti ssag e  et  la  sensibilisa tion  à
une  alimenta t ion  durable  ainsi  que  la  lutte  contre  le  gaspillage  alimentai re  sur
l’ensemble  du  terri toire  parisien,  avec  une  attent ion  particuliè re  portée  aux  publics
et  aux  quar t ie r s  prioritai re s .  

Après  un  examen  atten tif  de  leurs  demande s ,  je  soumets  à  votre  assemblée
l’attribution  de  subventions  à  8  associa tions  et  1  organisme.  Ces  projets  relatifs
aux  enjeux  agricoles  et  alimentai re s  parisiens  ont  pour  objectif  de  sensibiliser  à

1



une  alimenta t ion  durable  chaque  Parisienne  et  chaque  Parisien  quel  que  soit  sa
situat ion  ou  son  âge.   
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Proje t s  à  des t i n a t i o n  des  publ i c s  scola i r e s

- Axes  plurie l s  pour  son  projet  «  Graine s  d'écol o g i e s .  Sen s ib i l i s a t i o n  des
enfan t s  aux  enjeux  de  l’environ n e m e n t  et  de  la  biodivers i t é  »  à  Paris  10 e

(3  000  euros )  – Paris  Asso  n°  202 2_ 0 6 6 3 4 .  

L’association  sensibilise  à  la  biodiversi t é  et  à  une  alimenta t ion  plus  saine  et
durable  une  cinquan ta ine  d’élèves  des  écoles  élémen ta i r e s  Faubourg  Saint- Martin,
des  Récollets  et  Martel  à  Paris  10 e ,  accueillis  dans  le  cadre  de  l’accompa gn e m e n t
scolaire  ou  pendan t  les  vacances  scolaires .  Quatre  jours  par  semaine,  sur  les
temps  des  goûte r s ,  l’association  propose  systéma tique m e n t  des  fruits  pour
sensibilise r  les  enfants  à  une  alimenta t ion  plus  saine  et  équilibrée  et  leur  faire
découvrir  les  fruits  et  légumes  à  travers  des  ateliers  de  cuisine.  Des  activités  de
culture  en  bacs  sont  égaleme n t  possibles  dans  la  cour  des  locaux  de  l’associa tion.  

Elle  organise  par  ailleurs  4  visites  dans  l’année  pendan t  les  petites  vacances
scolaires  dans  des  jardins  par tagés ,  parcs  ou  fermes  tels  que  la  Maison  Paris
Nature ,  la  ferme  pédagogique  du  Bois  de  Vincennes ,  la  Fonda tion  Good  Planet  ou
le  jardin  partagé  de  Jessain t  à  Paris  18 e  (géré  par  Emmaüs  Solidari t é) .  Un  séjour
en  classe  verte  l’été  dans  une  ferme  pédagogique  d’Île- de- France  pourra i t  aussi
être  proposé.

Les  modalités  de  ce  projet  sont  définies  dans  une  convention.

- CPN  Connaî tr e  et  proté g e r  la  natur e  du  Val  de  Sein e  pour  son  projet
«  Alime n t a t i o n  et  biodivers i t é  »  à  Paris  (2  000  euros )  –  Paris  Asso
n°  202 2_0 4 4 5 5 .  

Avec  son  projet  «  du  jardin  à  l’assiet t e  »,  l’association  souhaite  réalise r  un  kit  sur
l’alimenta t ion  durable.  Ce  kit  sera  diffusé  à  l’ensemble  des  établissem e n t s
volontai re s  à  par ti r  de  la  rent ré e  de  septem b r e  2022  et  des  animations  seront
organisées  dans  une  dizaine  d’établisse m e n t s  scolaires  parisiens  pendan t  l’année
scolaire  2022- 2023.  À destina t ion  des  équipes  pédagogique s ,  il sera  composé  d’une
affiche,  de  fiches  pédagogique s  avec  les  différen t es  étapes  de  la  graine  à  l’assiet t e ,
de  fiches  d’activités  évolutives  et  de  sache ts  de  graines  avec  des  variétés  locales
(telles  que  les  choux  de  Bruxelles  de  Rosny,  les  tomates  de  Versailles,  le  potiron
jaune  de  Paris).  L’objectif  est  de  sensibiliser  les  équipes  enseignan t e s  et  les  élèves
à  une  alimenta t ion  durable,  respec tu e u s e  de  l’environne m e n t .  L’association  pourra
proposer  des  animations  complém en t a i r e s  en  classe  pour  quelques  établisse me n t s
et  à  leur  demande .  Elle  s’appuie r a  aussi  sur  les  jardins  par tagé s  qu’elle  gère  à
Paris  7 e  (jardin  Catherine  Labouré)  et  à  Paris  19 e  (jardin  La  Serre  aux  légumes).
L’association  intervient  déjà  par  ailleurs  lors  des  TAP et  des  ateliers  bleus  avec  son
projet  de  prairie  aux  papillons  sur  le  thème  de  la  biodiversi t é .  

Les  modalités  de  ce  projet  sont  définies  dans  une  convention.

- L’École  com e s t i b l e  pour  son  projet  «  Aide  à  la  sen s i b i l i s a t i o n
alim e n t a ir e ,  socia l e  et  sol ida ire  dans  les  écol e s  et  lieux  écoc i t oy e n s  »  à
Paris  Centre ,  6 e ,  11 e ,  18 e ,  19 e  et  20 e  (10  000  euros )  –  Paris  Asso
n°  202 2_0 5 5 1 0 .
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L’association  propose  des  ateliers  pédagogiques  autour  d’une  alimenta t ion  saine,
locale,  simple,  bonne  et  accessible  à  tou.te.s .  Le  progra m m e  qu’elle  développe
s’inscri t  dans  le  projet  de  l’école  suivant  un  parcours  de  la  graine  au  compost .  Pour
chaque  école  par ticipan te ,  l’associa tion  anime  6  ateliers  par  classe  et  par  an  sur
des  temps  scolaires  ou  périscolaires  :  4  ateliers  culinaires ,  2  ateliers  jardinage
avec  une  partie  au  potage r  et  1  atelier  bonus  (rencon t r e ,  visite  ou  sortie).  Les
théma tiques  abordée s  sont  en  lien  avec  les  appren t iss ag e s  définis  dans  les
progra m m e s  scolaires  des  élèves  de  mate rnel le  et  de  primaire  :  saisonnalit é ,  de  la
graine  au  légume,  le  végétal,  les  graines ,  la  lutte  contre  le  gaspillage  alimentai r e ,
la  découver t e  des  sens  et  des  goûts.  L’associa tion  s’appuie  sur  des  kits  et  suppor t s
pédagogiques  réalisés  par  l’équipe  et  en  constan t e  évolution.  Elle  privilégie
l’appren ti ssag e  par  le  «  faire  ensemble  »  avec  des  ateliers  théoriques  et  pratiques
qui  passen t  par  l’observat ion,  la  manipula t ion,  le  par tage  des  savoirs,
l’expérimen t a t ion  et  l’explora t ion  des  sens.  
Depuis  2019,  l’association  a  mis  en  œuvre  ses  actions  dans  7  écoles  parisienne s ,
réalisan t  plus  de  200  ateliers  avec  pas  moins  de  1  500  élèves.  L’associa tion
souhaite  poursuivre  son  développe m e n t  en  touchan t  davantag e  d’écoles,
notam m e n t  dans  les  18 e ,  19 e  et  20 e  arrondisse m e n t s ,  ainsi  que  d’autres  publics
comme  à  l’Académie  du  Climat  où  elle  propose  depuis  septem b r e  2021  des  ateliers
hebdom ad ai r e s .  L’Ecole  comestible  développe  par  ailleurs  un  projet  de
sensibilisa tion  dans  les  cantines  avec  des  actions  de  sensibilisation  auprès  des
élèves  et  un  accompa g n e m e n t  des  caisses  des  écoles  pour  faire  évoluer  les
pratiques .     
Les  modalités  de  ce  projet  sont  définies  dans  une  convention.

Proje t s  à  des t i n a t i o n  des  publ i c s  vuln é r a b l e s  et  des  quar t i e r s  prior i t a i r e s

- Biocyc l e  pour  son  projet  de  colle c t e  et  de  redis tr ib u t i o n  d’inven d u s  à
Paris  Centre ,  5 e ,  9 e ,  13 e ,  14 e ,  15 e ,  16 e  (10  000  euros )  –  Paris  Asso  n°
202 2_ 0 3 1 1 2 .   

L’association  Biocycle  collecte  et  redist r ibue  en  vélo- tripor t eu r s  de  façon  régulière
des  invendus  (fruits ,  légumes,  quelques  plats  prépa ré s)  à  des  associa tions  d’aide
alimentai r e .  Implantée  dans  plusieurs  arrondisse m e n t s  parisiens ,  elle  récupè r e  des
fruits  et  légumes  sur  les  marchés  (Auguste  Blanqui,  Edgar  Quinet ,  Brune)  et  des
denrées  auprè s  de  superm a rc h é s  (type  Biocoop)  ou  de  restau r a n t s  d’entrep r i se s
(Le  Cointre).  Les  denrées  sont  redis t ribué e s  à  une  douzaine  d’associa tions
partenai r e s  (Emmaüs  solidari t é ,  La  Soupe  Saint- Eustache ,  Agoraé,  Aurore,  Le
Secours  populaire ,  la  Marmite  anti- gaspille,  le  CHU  la  Mie  de  Pain,  L’Armée  du
Salut).   

En  2021,  l’associa tion  a  redist ribué  l’équivalen t  de  100  000  repas  grâce  à  70
tonnes  de  denrées  sauvées  par  an  en  moyenne  (1,8  tonne  par  semaine).  Biocycle  a
pour  objectif  d’augm en t e r  le  tonnage  jusqu’à  2,5  tonnes  par  semaine  pour  soutenir
environ  1  500  personnes  en  situation  de  préca ri t é  alimentai re  à  Paris.  En
compléme n t  des  collectes ,  l’associa tion  propose  des  ateliers  de  sensibilisa tion  et
d’animation  avec  des  débats ,  des  ateliers  sur  les  éco- gestes ,  un  vélo- mixeur  et  des
recet t es  “top- chef  anti- gaspi”.  Ces  recet t e s  sont  prépa ré e s  avec  des  fruits  et
légumes  récupé ré s  afin  de  sensibiliser  à  la  lutte  contre  le  gaspillage  alimenta i re
tout  en  privilégian t  des  recet t e s  facilement  reproduc tibles  par  les  habitan t . e . s .
L’association  assure  par  ailleurs  des  activités  de  conseil  pour  des  collectivités  et
des  entrep ri se s  avec  des  diagnos t ics,  des  audits  et  des  recomm a n d a t ions .  
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Les  modalités  de  ce  projet  sont  définies  dans  une  convention.

- Le  Group e m e n t  d’agric u l t ur e  biolo g i q u e  et  biodyna m i q u e  de  la  Régio n
Île- de- Franc e  (GAB  IdF)  pour  son  projet  «  Défi  FAAP  –  Foyer  à
alim e n t a t i o n  posi t ive  »  à  Paris  18 e  (25  000  euros )  –  Paris  Asso
n°  202 2_0 6 9 1 9 .  

Le  Groupem e n t  d’agricul tu r e  biologique  et  biodynamique  de  la  Région  Île- de-
France  (GAB  IdF)  propose  d’organise r  un  défi  Foyer  à  alimenta t ion  positive  pour
sensibilise r  les  habitan t s  à  l’alimenta t ion  bio,  locale  et  les  inciter  à  modifier  leurs
habitudes  de  consom m a tion  tout  en  maîtrisan t  leur  budge t ,  et  ce  dans  un  état
d’espri t  convivial.  Le  projet  touche  tout  type  de  public  :  étudian t ,  actif,  sans
emploi,  retrai t é ,  foyer,  personne  célibatai r e .  Pour  sa  mise  en  œuvre,  le  GAB  IdF
s’appuie r a  sur  2  struc tu r e s  relais  du  18 e  arrondisse m e n t  pour  faire  par ticiper  et
accompag n e r  2  équipes  de  12  foyers  chacune,  soit  environ  60  personnes .   

Les  par ticipan t s  volontai res  par ticiperon t  aux  différen t s  événem e n t s  du  défi  qui  se
déroule r a  de  septem b r e  2022  à  juin  2023  :  une  soirée  de  lanceme n t ,  un  atelier
nutri t ion,  deux  ateliers  cuisine,  deux  visites  de  ferme  biologique  francilienne,  une
soirée  de  clôture .  Le  GAB  IdF  organise r a  égalemen t  2  relevés  d’achats  de  2
semaines  au  début  et  à  la  fin  du  défi  afin  d’aider  les  par ticipan t s  à  évaluer
l’évolution  de  leur  consomm a tion  de  produits  bio  et  du  coût  de  leur  repas .  

Les  modalités  de  ce  projet  sont  définies  dans  une  convention.

- Bokawa  pour  son  projet  d’«  expéri m e n t a t i o n  d’un  progra m m e
d’acco m p a g n e m e n t  autour  de  l’alim e n t a t i o n  sain e  et  respo n s a b l e  »  à
Paris  19 e  (15  000  euros )  – Paris  Asso  n°  202 2_0 8 4 9 3 .

L’association  Bokawa  souhaite  mett re  en  place  un  progra m m e  d’accompag n e m e n t
à  une  alimenta t ion  saine  et  durable  dans  le  quar tie r  Danube  Solidari t é
Marseillaise.  Il  est  destiné  à  40  familles  orientée s  par  la  CAF  et  le  centre  social,
soit  environ  140  personne s  en  situation  de  préca ri t é  alimentai re .  Les  ateliers  se
déroule ron t  sur  4  cycles  de  6  mois  et  seront  animés  par  des  par tenai re s  extérieu rs
(associa tion  De  mon  assiet t e  à  notre  planè te ,  nutri tionnis te  ou  diété ticienne).  

L’objectif  est  de  sensibiliser  les  familles  à  une  alimenta t ion  saine  et  savoureus e ,  à
une  consomm a t ion  respons able  et  respec tu e u s e  de  l’environne m e n t  et  de  les
accompag n e r  dans  ce  change m e n t  de  pra tiques  tout  en  favorisan t  les  liens
sociaux.  À  la  fin  de  chaque  atelier  mensuel,  4  recet t e s  seront  proposée s  aux
participan t . e . s  à  réalise r  chez  eux/elles  à  par ti r  des  panie rs  vendus  de  façon
hebdom ad ai r e  par  l’épicerie  Bokawa  au  tiers  de  leur  valeur  réelle  (environ  5  euros
pour  une  famille  de  4  personne s) .  Les  denré es  proposées  seront  en  très  grande
majorit é  durables ,  locales  et  de  saison.  

Les  modalités  de  ce  projet  sont  définies  dans  une  convention.

- Espac e  19  pour  son  projet  «  Pour  une  alime n t a t i o n  durabl e ,  sain e  et
acce s s i b l e  à  tout e s  et  tous  »  à  Paris  19 e  (10  000  €)  –  Paris  Asso
n°  202 2_0 8 4 9 2 .
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Espace  19  propose  d’accompa g n e r  un  groupe  d’habitan t s ,  adhére n t s  de  ses
centre s  sociaux  et  culturels ,  dans  la  créa t ion  d’un  groupe m e n t  d’achat  de  produits
alimentai r es  à  prix  accessibles ,  durables ,  de  préférenc e  issus  de  l’agricul tu r e
biologique,  du  commerce  équitable,  des  circui ts  courts  et  assuran t  une  juste
rémuné r a t ion  des  produc te u r s  par tenai r e s .  Espace  19  et  les  habitan t s  volontai res
ont  déjà  mené  depuis  2020  plusieurs  réunions  de  réflexions,  reche rch e s ,  ventes-
tests ,  rencont r e s ,  cueillet t e s  et  ont  suivi  des  formations  pour  mett r e  en  œuvre  ce
projet.  

L’objectif  pour  cette  année  est  d’instaur e r  un  rythme  régulier  de  6  ventes  de
produits  alimenta i re s  dans  les  structu r e s  mises  à  disposi tion  par  Espace  19  puis  au
sein  du  tiers- lieu  «  Au  Fil  du  rail  ».  Le  projet  vise  les  150  adhére n t s  d’ici  fin  2022.
Une  tarification  différenciée  sera  mise  en  place  pour  favorise r  la  mixité  sociale  du
groupe m e n t  avec  une  prise  en  charge  de  30  %  du  coût  total  du  panier  pour  les
foyers  les  plus  modes te s  et  un  soutien  moindre  pour  les  autres  foyers.  Ce  projet
comprend  égaleme n t  des  actions  de  sensibilisa tion  à  une  alimenta t ion  équilibrée .
Espace  19  animera  6  ateliers  cuisine  et  4  ateliers  de  sensibilisation  perme t t a n t  de
touche r  600  personnes .  Ce  groupem e n t  d’acha t  à  but  non- lucra tif  pourr ai t
prendr e ,  à  terme,  la  forme  d’une  coopéra t ive  alimentai re  autonome  et  gérée  par
les  habitan t . e . s  du  19 e  arrondisse m e n t .   

Les  modalités  de  ce  projet  sont  définies  dans  une  convention.

- L’Inter- co  – La  Flèch e  d’Or  pour  son  projet  «  Pôle  Solidari t é s  et  activi t é s
socio- cultur e l l e s  de  La  Flèch e  d'Or  »  à  Paris  20 e  (10  000  euros )  – Paris
Asso  n°  202 2_ 0 8 4 9 5 .   

La  Flèche  d’Or  a  rouver t  en  janvier  2022  sa  cantine  solidaire  à  prix  libre  avec
possibilité  d’offrir  des  «  repas  suspendus  ».  Ouver te  à  tou.te.s ,  elle  propose  des
repas  complet s  100  %  végéta r iens  avec  des  produits  récupé ré s  auprès  de
partenai r e s  du  quar tie r  (AMAP,  magasins  bio  et  circui ts  courts ,  disposi tif
d’approvisionne m e n t  de  la  Fonda tion  Armée  du  Salut,  boulange r ie s ,  associa tions).
Cet  espace  de  vie  de  80  couver t s  en  moyenne  par  jour  est  ouver t  les  midis  du
mercre di  au  samedi.  Ce  fonctionne m e n t  favorise  la  mixité  sociale,  culturelle  et
intergén é r a t ionne lle  des  publics  avec  une  attent ion  particuliè re  pour  l’accueil  des
personnes  en  situat ion  de  préca ri t é  et/ou  d’isolemen t .  La  Flèche  d’or  par tage  aussi
sa  cuisine  3  après- midis  par  semaine  avec  des  personnes  hébergé e s  en  hôtels
sociaux  orientée s  par  le  Samu  social  et  préalablem e n t  reçues  par  l’équipe  du
collectif  au  Ressource  café.  La  Flèche  d’or  met  à  disposi tion  des  produits  de  base
et  les  personne s  accueillies,  environ  30  personnes  par  semaine ,  appor t en t  leurs
denrées  à  cuisiner .  Elles  sont  aussi  invitées  à  par ticipe r  aux  autres  activités  du
lieu.  

Le  collectif  assure  égaleme n t  des  petits  déjeune r s  solidaires  et  des  maraud es  tous
les  dimanches .  Il  développe  par  ailleurs  une  activité  de  conserve rie  mutualisée  de
fruits  et  légumes,  de  préfé renc e  locaux  et  issus  de  l’agricul tu r e  biologique  ou
durable,  qui  sensibilise  les  publics  accueillis  à  la  lutte  contre  le  gaspillage
alimentai r e .  Il  propose  aussi  un  accès  aux  biens  essen tiels,  aux  droits,  à  la  culture
ainsi  que  des  activités  sociocultu r elles  et  d’éduca tion  populaire .  

Les  modalités  de  ce  projet  sont  définies  dans  une  convention.
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Proje t  tou t  pub l i c

- We  love  gree n  pour  son  progra m m e  de  resta ura t i o n  du  fest ival  We  love  
gre e n  – agricu l t ur e  durabl e ,  circui t s  court s  à  Paris  12 e  (mon ta n t  : 
10  000  euros )  – Paris  Asso  n°  202 2_ 0 4 5 1 1

Depuis  2011,  l’association  We  Love  Green  organise  le  festival  éponyme  dans  la
capitale .  Cette  manifes t a t ion  conjugue  l’organisa t ion  d’un  festival  musical,  l’éco-
respons a bili té  et  la  sensibilisation  au  respec t  de  l’environne m e n t .  De  sa  concep tion
jusqu’à  sa  réalisa tion,  le  festival  est  produit  en  respec t an t  une  char te  éco-
respons a ble ,  inspirée  du  label  Green‘n’Clean.  Il  engage  une  réflexion  sociale,
environne m e n t a l e  et  sociétale  avec  des  associa t ions  par tenai r e s  et  met  en  œuvre
une  organisa t ion  pour  réduire  les  impacts  écologiques  de  la  manifes ta t ion  selon
cinq  axes  :  l’eau,  l’alimenta t ion,  les  déche ts ,  l’énergie  et  les  transpo r t s .  Les
solutions  mises  en  oeuvre  consti tuen t  des  expériences  innovante s  suscep tibles
d’être  par tagé es  et  reprodui t es  au  sein  des  grands  événem e n t s  culturels  sur  notre
terri toire ,  et  le  festival  a  ainsi  été  un  des  cinq  lauréa t s  du  trophée  des  évènem e n t s
écorespons a ble s  de  la  Ville  de  Paris  en  2018.

L’engage m e n t  en  matière  de  restau r a t ion  des  festivaliers  constitue  un  axe
particuliè rem e n t  intéres s an t  de  cette  démarch e  au  regard  des  enjeux  inscri ts  dans
la  Stra t égie  pour  une  alimenta t ion  durable  de  Paris.  L’associat ion  prévoit  une  offre
de  restau r a t ion  durable,  aborda ble  aux  festivaliers  ainsi  qu’aux  équipes
organisa t r ices  pour  l’édition  2022  du  festival.  We  love  green  s’appuie  sur  son
progra m m e  Paris  Nous  Nourri t  !  et  sur  un  jury  de  professionnels  et  de  grands
chefs  pour  sélectionne r  les  restau r a t e u r s  et  les  accompa g n e r  dans  leur
approvisionne m e n t  en  denrées  de  saison,  bio  ou  durables  et  locales  dans  un  rayon
de  200  km  autour  de  Paris.  L’offre  végéta r ienn e  est  systéma tique m e n t  proposée
par  l’ensemble  des  restau r a t e u r s ,  dont  50  %  proposen t  une  offre  100%
végéta r ienn e  afin  d’encoura g e r  à  réduire  la  part  carnée  des  menus.  Les  repas
invendus  sont  redis t ribués  à  des  associa tions  d’aide  alimentai re .  Enfin,
l’associa tion  est  particuliè rem e n t  atten t ive  au  bilan  carbone  des  restau r a t e u r s ,  à  la
lutte  contre  le  gaspillage  alimenta i re  en  adaptan t  par  exemple  les  portions  selon
les  besoins  des  publics,  les  stocks,  et  aussi  au  tri  et  à  la  valorisa t ion  des  déchet s
(vaisselle  100%  composta ble,  suppress ion  des  feuilles  d’aluminium  et  des
plastiques ,  tri  des  bio- déche ts) .  De  part  ses  engage m e n t s ,  son  partena r i a t  avec
Écotable  et  toute  la  communica t ion  grand  public  réalisée  autour  de  la  par tie
restau r a t ion  notam m e n t ,  le  festival  est  aussi  un  temps  fort  en  matiè re  de
sensibilisa tion  perme t t a n t  de  touche r  environ  80  000  festivaliers  et  de  les
accompag n e r  vers  une  alimenta t ion  durable.   
Les  modalités  de  ce  projet  sont  définies  dans  une  convention.

Je  vous  propose  d’approuve r  les  conventions  jointes  au  projet  de  délibér a t ion,  de  
m’autorise r  à  les  signer  et  de  permet t r e  le  verseme n t  des  subven tions  proposée s  
pour  un  montan t  total  de  95  000  euros.

Je  vous  prie,  Mesdam es ,  Messieur s ,  de  bien  vouloir  en  délibére r .

La  Maire  de  Paris
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