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Pain 400g tranché

X
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Entrées

Vinaigrettes

Concombres, a la creme

Chipolatas de volaille

Chipolatas de porc

Filets de poisson blanc
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Galette de boulgour et quinoa en cheese burger

Lasagnes végé au chévre ou viande haché

Saucisse de veau volaille

sauces

Barbecue, ketchup

moutarde

sauce basilic Veau ou Agneau

Accompagnements

Courgettes a la provencale et riz

pommes paillasson

Petits pois bio

Fromages

les fromages

Desserts

Fruits crus, Fruits au sirop, coulis de fruits

Fromages blancs, les yaourts natures

Golters

Baguette bio, bliche tradition

baton chocolat

Lait Aromatisé fraise / chocolat ou nature bio

Brioche au beurre ou sucre

Yaourt a Boire

Moelleux aux amandes

Pain tranché bio, semi — complet, campagne

x

x

Pain aux céréales

confitures, miel, jus d’oranges

Purées de fruits, cocktail de fruits

P = Présence

T =Traces

Ces menus sont validés par une commission des menus. lls sont susceptibles d’étre modifiés en fonction de la disponibilité des produits.




