VILLE DE

PARIS

Comment fonctionne la restauration collective
parisienne ?
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restaurotion scolgire (maternelle, primaire, secondaire)

21 gestionnaires indépendants sont mobilisés
pour lalimentation durable

e 706 cantines scolaires sont gérées par 17
Caisses des Ecoles présidées par les Maires
d'arrondissement

¢ 14 EHPAD, 44 restaurants Emeraudes et 12
Solidaires, ainsi que le portage a domicile sont
gérés par la Direction des solidarités a travers le
Centre d'Action Sociale (DSOL/CASVP)

e 450 créches sont gérées par la Direction de la
Famille et de la Petite Enfance (DFPE)

¢ 15 restaurants administratifs et 5 Crog’'pouces
sont gérés par I'Association d'action sociale en
faveur des personnels de la Ville de Paris
(ASPP)

¢ 13 établissements d'aide sociale a I'enfance
répartis sur 15 sites sont gérés par la Direction
des Solidarités (DSOL)

Caisse des écoles
CASVP
DFPE-Creches
ASPP

DASES

Proportions des repas servis par
type de gestionnaires

170 000 repas par jour
30 millions de repas par an



Quels sont les objectifs d’approvisionnement de la
restauration collective parisienne ?
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Réduire la Interdire I'huile de Bannir le plastique de la
consommation de sucre palme, les OGM, le - - restauration collective
et de sel nitrite de sodium parisienne

Quels sont les labels retenus dans le Plan alimentation
durable (PAD) 2022-2027 ?

Pour tendre vers une restauration collective 100 % durable en 2027, l'approvisionnement devra
respecter a minima le cahier des charges des labels suivants : Agriculture biologique, Label Rouge,
Marine StewardShip Council, Péche durable et les labels du commmerce équitable.

Dans le calcul de la part d'approvisionnement durable et de qualité de la loi EGALIM, les labels retenus
sont plus nombreux. Les objectifs du PAD de la Ville de Paris sont donc plus exigeants.

P B S CERTIFIED
y » VR SUSTAINABLE 7 &

www.msc.org  \

Les objectifs du Plan alimentation durable de la Ville de Paris sont partagés par les 21 gestionnaires de
la restauration collective. Ces objectifs poursuivis a horizon 2027 impliquent une démarche de progreés
et un travail de co-construction étroite entre les métiers de l'agriculture et de la restauration
collective.

En pratique, cela se traduit par des cahiers des charges de marchés publics exigeants avec un
allotissement trés fin, (et/ou) par un travail de coopération entre agriculteurs pour structurer des
coopératives a méme de répondre a des lots plus diversifiés, (et/ou encore) par un référencement des
productions au sein des catalogues de fournisseurs qui approvisionnent déja la restauration collective
et des nouvelles formes de contractualisation.

Pour en savoir plus sur les objectifs du Plan alimentation durable
2022-2027, rendez-vous sur la page : https://www.paris.fr/pages/un-
plan-alimentation-durable-pour-paris-2705



https://www.paris.fr/pages/un-plan-alimentation-durable-pour-paris-2705
https://www.paris.fr/pages/un-plan-alimentation-durable-pour-paris-2705

Plusieurs voies d’approvisionnement de la restauration

collective parisienne

ooperatlves

C
Intermédiaire unique

Réponse en direct,
individuelle ou
groupee

Producteurs

_ Référencement
dans un catalogue
Réponse a un
marché public
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Les échéances de renouvellement des marchés publics

La frise chronologique ci-aprés est une
représentation des échéances de
renouvellement des marchés publics de la
restauration collective parisienne.

Dans cette frise figurent les dates de fin des
marchés en cours pour les différents
gestionnaires ou leurs groupements. Pour
candidater a un futur marché, l'attention
des candidats est requise au moins 6 Mois
avant la date de fin du marché précédent.

Cette frise met également en avant les
différents lots qui composent le marché. Il
est possible de répondre a un ou plusieurs
lots. Pour répondre a un lot, il faut répondre

a l'intégralité des lignes qui le composent.

Attention, les lots des marchés ne sont pas
figés : il s'agit ici des lots des marchés
actuels, les futurs peuvent étre allotis
différemmment. Par exemple a la fin d'un lot
de fruits et légumes frais, un gestionnaire
pourrait le ré-allotir en un lot de fruits et
légumes frais biologiques et un lot de fruits
et [égumes frais conventionnels et SIQO.

Cette frise n'est pas contractuelle, elle
n'engage en rien les gestionnaires parisiens.
Elle sera actualisée au fil du temps sur le site
de la Ville de Paris, sur la page dédiée au
PAD.

— LEGENDE

Labels

Caractéristiques du

Saisons de renouvellement

gestionnaires des marchés publics
Label Agriculture Nombre de repas N
Biologique Tr@ﬂ par jour :Q: ete

= Nombre de cuisines
@;.% Label Rouge ﬁ:? sur place printemps
. N . Nombre de cuisines
= Label Péche =
'@ durable || en liaison froide automne
. Nombre de cuisines )
Label MSC LI en liaison chaude % hiver

fffffffffffffffffffffff O] 7000 7 15
ASPP
Produits de boulangerie BIO | 7 &

« L'ASPP produit 7 000 repas par jour dans 15 cuisines
sur place. Au printemps 2023, le lot « Produits de
boulangerie BIO » prendra fin. L'ASPP sera donc en
phase de sourcing et de rédaction d'un lot
correspondant a son besoin dés I'hiver 2022-2023. »




Les échéances de renouvellement des marchés publics

2023
IO 7000 915 o 1O 7000 7 15

ASPP ASPP

Produits carnés et élaborés salés surgelés Produits de boulangerie BIO

Produits de la mer et d'eau douce (poissons et

crustacés) surgelés .
[Of 700 @116 QW
Fruits, légumes, pommes de terre, herbes et —x--------------------

Groupement CDEO4PC et CDE10

MAPA Volaille (date de lancement, durée jusqu’au
Patisseries, desserts et produits élaborés sucrés 31/12/2023)
Pour la CDEIO, livraison 1 fois par semaine le lundi, mardi ou jeudi

condiments surgelés { ()
(o4
surgelés

Pains et viennoiseries surgelés

CDEN

Epicerie

CDE14

Surgelés

Pain et viennoiseries BIO

BOF

Fruits et légumes frais circuit court durable BIO

=6l @m0 10 o] 3500 212 972

Groupement CDEO7
CDEO4PC, CDE10 et CDET1 Fin de marché: Lot unique

Pains BIO

Viennoiseries BIO —ge<{--"""""-"-=-------mo ﬁ@ﬂ 12700 i lﬁ Gm 17

Groupement CDEO4PC et CDE10

AOO Volaille (début d'exécution ler Janvier 2024)
Pour la CDEIO, livraison 1 fois par semaine le lundi, mardi ou jeudi
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EPASE CASVP

EHPAD

Restaurants Emeraudes et CHRS

Diverses denrées alimentaires et boissons

....................... 13800 i 1
% CDE18 1ol =
Lot unique

0 Actuellement en délégation de service public, la CDEI8 est engagée dans une réforme ambitieuse :

- Construction de 9 cuisines de secteur et 4 cuisines automnes, export en liaison chaude, sortie du plastique, lutte contre le
gaspillage et collecte des biodéchets

- Municipalisation du service : fonctions d'achat de repas et denrées alimentaires par la CDE, avec croissance progressive des
denrées achetées au fil des années jusqu’a 100% en 2029

- Alternative végétarienne quotidienne et 2 repas végétariens par semaine déja mis en place

- Label BIO pour le pain, les fruits, le lait, les confitures, les ceufs, les pates, le riz, les céréales, la semoule et les lentilles

- Label péche durable pour les poissons

- Alternance entre produits raffinés et semi-complets ou complets pour le pain, les pdtes et le riz

- Légumes frais de Tere gamme (sauf pour les légumes d’accompagnement qui seront surgelés)

2

- Mode de transport doux, au moins pour les derniers kilométres

- Label BIO ou autre pour les viandes



https://cde14.e-marchespublics.com/
https://cde-paris11.e-marchespublics.com/
https://cde10.e-marchespublics.com/
https://cde-paris11.e-marchespublics.com/
https://cde10.e-marchespublics.com/
https://cde10.e-marchespublics.com/
https://marches.maximilien.fr/entreprise

Les échéances de renouvellement des marchés publics

2024

Fruits et légumes
Produits d'épiceries
Boissons

Viandes : 3 lots (« viande, boeuf, agneau »; « Volaille »;
et « Porc et Charcuterie »)

Fourniture de pain et viennoiserie

Prestations culinaires

(Sous réserve de la pérennité du besoin)

Plats cuisinés livrés en liaison froide : repas a
emporter en restaurants émeraude et creches des
centres d’hébergement)

1580 73 18000 (O] e

(Prévisionnel 2023) CDE13

Volaille fraiche et charcuterie de volaille

Volaille surgelée
==
Viande de porc et charcuterie frais c---"---=--=--==------ ﬁ@ﬂ 7 800 D 3 (IZ:? 7

. . : . . CDE14
Viandes bovines et ovines fraiches et surgelés g %

Poissons et divers produits de la mer surgelés Volaille fraiche LR e
Poissons frais Viande cuite
Surgelé salé Viande de boucherie (bceuf, agneau, g‘%
. . veau) frais LR -
Surgelés sucré
Légumes et produits surgelés Viande de porc et charcuterie frais LR @_‘.@

Fruits et Ilégumes frais et de 4e et 5e gamme Viande de porc et charcuterie frais

Fruits et légumes en circuit court, frais et de Fruits et légumes frais BIO
4e et 5e gamme BIO

BOF et produits divers frais, dont produits
végétariens

BOF BIOccircuitcourt . ﬁ@ﬂ 1700 ﬁ ] m ]
Epicerie CDEO6
Sandwichs Lot unique

Pains et viennoiseries

en fonctions de besoins futurs et de nouvelles

0 Possible ré-allotissement de ce marché de la CDE13
stratégies d’achats


https://cde14.e-marchespublics.com/
https://cde13.e-marchespublics.com/
https://cde6.e-marchespublics.com/
https://marches.maximilien.fr/entreprise

Les échéances de renouvellement des marchés publics

2025

_______________________ ©)| 7600 ¥ 2
@ CDEN 1o = _
&2 J Volaille fraiche et surgelée BIO/LR | 7

VG

Viande de boucherie (bceuf, veau, agneau) et
viande de porc et charcuterie frais

BOF
Légumes et produits surgelés

Desserts et produis élaborés surgelés

50 m 1 i 10 500 ﬁ@ﬂ ...................... Poissons frais et surgelés
CASVP

Epicerie

Fourniture de vin .
Gouter

87 29 7600 [O)] s

CDEN

Poisson frais et surgelé

Poisson surgelé
Epicerie

Fruits et légumes frais

IOf w300 §§ 37201
Groupement %
CDEO4PC et CDET1

Fruits et légumes frais


https://cde-paris11.e-marchespublics.com/
https://cde-paris11.e-marchespublics.com/
https://cde-paris11.e-marchespublics.com/
https://marches.maximilien.fr/entreprise

Les échéances de renouvellement des marchés publics

2026
v 7 4] 10200 ﬁ@ﬂ """""""""""""""""""""""""""" ﬁ©ﬂ 6500 (]« Qe

CDEIS5 34k CDE16

g% Viande de boucheries (bceuf,
,.‘_._ agneau, veau) frais BIO/LR

Viande de porc et charcuterie frais

Volaille fraiche et surgelée
Surgelés

Epicerie

P =
Poissons frais et surgelés, ﬁ@ﬂ 12700 . 1 D 6 SR 7
péche durable Groupement

CDEO4PC et CDE10

Fruits et légumes frais

) ) ) Viande de boucherie (bceuf, veau, agneau) [
Volaille fraiche et surgelée frais BIO/LR, Viande de porc et charcuterie g%
BOF frais et surgelé LR o
i =~
----------------------- ©f n7o0 1150 s
CDE19 ﬁ
BOF
2 000 ﬁ@ﬂ _______________________ Viande de boucherie (bceuf, beau, agneau) frais
CASVP Viande de porc et charcuterie frais
Service de repas livrés a domicile Volaille fraiche et cuite
Fourniture de boites de bonbons de chocolat et de Viande cuite boeuf
confiseries Viande cuite veau agneau
==
12 m 4 [ | 6500 ﬁ@ﬂ ----------------------- Surgelés

CDEI16

Viande de boucherie (boeuf, veau, agneau) frais

12

Surgelés BIO |2

VG

Patisseries salées fraiches

7¢7 3 {1 7800 [Of e

CDEl4 Poissons frais et surgelés
Epicerie Fruits et légumes 4e et 5e gamme
~ Fruits et légumes frai s
1 i 14000 Tf@ﬂ """""""""""" Pain et viennoiserie s
CDE20 Epicerie
Bis’cuiterie Sandwich et pique-nique
Epicerie
Epicerie BIO
BOF

BOF BIO

Poissons surgelés

Surgelés

Viande surgelée

Légumes et produits surgelés

Surgelés BIO

Fruits et légumes frais

Fruits et légumes 4e et 5e gamme

VG

Viande de porc et charcuterie frais

Viande de boucherie (boeuf, veau, agneau) frais
Volaille fraiche

Sandwich

Circuit court BIO



https://caissedesecoles16.e-marchespublics.com/
https://cde14.e-marchespublics.com/
https://cde19.e-marchespublics.com/
https://www.achatpublic.com/sdm/ent/gen/index.jsp
https://caissedesecoles16.e-marchespublics.com/
https://cde20.e-marchespublics.com/
https://cde10.e-marchespublics.com/
https://marches.maximilien.fr/entreprise

Les échéances de renouvellement des marchés publics

2026

Fruits et légumes frais

Fruits et légumes frais BIO

Fruits HVE
g_{% Viande de porc et charcuteries frais LR

Viande de boucherie (boeuf, agneau, veau)
frais

Viande de boucherie (boeuf, agneau, veau)
frais équilibre

X Volaille fraiche LR
LR
BOF circuit court

BOF circuit court BIO

BOF

Charcuterie frais

@_{@ Viande cuite LR
Produit laitier fermier

Produit oléa et légumineuse fermier BIO

Epicerie

@ Poissons frais péche durable

Surgelés

Date maximale de renouvellement du marché
CDEO9

Possible modification des lots lors du
renouvellement, notamment avec une possible
suppression des labels HVE et MSC

et = 6
Groupement ﬁ©ﬂ 7o m iy m 7

CDEO4PC et CDE10

BOF

Pour la CDET0, livraison 2 fois par semaine lundi/jeudi

Epicerie

Pour la CDEIO0, livraison 2 fois par mois (1 fois par mois si vacances

scolaires dans le mois); lundi/mardi si rentrée de vacances
scolaires, mardi et mercredi sinon.

Surgelés

Poissons surgelés MSC

Pour la CDEIO, livraison 1a 2 fois par semaine le jeudi

principalement

Viande surgelée

Poissons surgelés

Légumes et produits surgelés
Repas pique-nique

Surgelés

Pain et viennoiseries surgelés
Fruits et légumes 4e et 5e gamme
BOF

Pain et viennoiseries

Epicerie


https://caissedesecoles16.e-marchespublics.com/
https://cde10.e-marchespublics.com/

Ou trouver les appels d’offres des différentes structures
de la restauration collective parisienne ?



https://www.klekoon.com/appel-offres/acheteurs-publics/caisse-ecoles-5eme-arrondissement-paris-601558

