
                                                        

Direction  des  Espaces  Verts  et  de  l’Environne m e n t

202 3  DEVE  37  Subven tions  (64  000  euros)  à  7  associa tions  pour  leurs  actions
d’accomp ag n e m e n t  et  de  sensibilisa tion  à  une  alimenta t ion  durable.

PROJET  DE  DELIBERATION
EXPOSE  DES  MOTIFS

Mesdam e s ,  Messieurs ,

Le  3  mai  2018,  votre  assemblée  a  adopté  la  Stra tégie  de  Paris  pour  une
alimenta t ion  durable  qui  dote  la  capitale  d’une  politique  alimentai re  transver s a le
ambitieuse  pour  que  l’alimenta t ion  consom m é e  à  Paris  soit  saine,  respec tue us e  de
l’environne m e n t  et  accessible  à  tou.te.s .  Cette  stra tégie ,  labellisée  en  2021  Projet
Alimentai re  Territorial  (PAT)  par  le  ministè r e  de  l’Agricultur e  et  de  l’Alimenta t ion,
offre  un  cadre  structu r a n t  aux  nombre us e s  actions  sectorielles  déjà  engagée s  ou  à
venir  et  à  la  mobilisa tion  des  acteur s  du  terri toire .

La  Ville  s’est  par  ailleurs  fixée  des  objectifs  ambitieux  afin  de  porte r  une  politique
agricole  et  alimentai r e  terri toriale ,  notam m e n t  à  travers  la  créa t ion  d’AgriParis
Seine  qui  aura  pour  mission,  notamm e n t ,  de  soutenir  la  transi tion  agro- écologique
des  exploita tions  franciliennes  et  sera  aussi  un  outil  pour  accompa gn e r  la
restau r a t ion  collective  municipale  dans  la  réalisa tion  des  objectifs  du  nouveau  Plan
Alimenta t ion  Durable.  Voté  à  l’unanimité  lors  du  Conseil  de  Paris  en  mai  2022,  ce
Plan  vise  à  atteindre  l’objectif  d’une  restau r a t ion  100  %  durable  au  sein  des
établissem e n t s  de  la  restau r a t ion  collective  :  à  horizon  2027,  75%  des  produits
seront  issus  de  l’agricul tu r e  biologique  et  50  % seront  des  produits  locaux  (cultivés
à  moins  de  250  km  de  Paris).

La  réussi te  de  cette  politique  publique  en  faveur  de  l’alimenta t ion  et  de
l’agricul tu r e  durables  passe  par  la  mobilisa tion  de  l’ensemble  des  acteur s  du
terri toire  parisien.  C’est  pourquoi,  Paris  soutien t  les  initiatives,  portées  par  les
associa tions  et  les  Parisien.ne.s ,  qui  réponde n t  aux  enjeux  agricoles  et
alimentai r es ,  notam m e n t  en  faveur  des  plus  jeunes,  des  seniors,  ou  encore  des
foyers  modes t e s .  Elles  concern e n t  l’accessibilité  de  toutes  et  tous  à  une
alimenta t ion  durable,  la  découver t e ,  l’appren t issa g e  et  la  sensibilisa tion  à  une
alimenta t ion  durable  ainsi  que  la  lutte  contre  le  gaspillage  alimenta i re  sur
l’ensemble  du  terri toire  parisien,  avec  une  attent ion  particuliè re  portée  aux  jeunes
publics  et  aux  quar tie r s  populaires .  

Après  examen  de  leurs  demande s ,  je  soume ts  à  votre  assemblée  l’att ribu tion  de
subven tions  à  sept  associa tions.  Ces  projets  relatifs  aux  enjeux  alimentai r es  et/ou
agricoles  parisiens  ont  pour  objectif  de  sensibiliser  à  une  alimenta t ion  durable
chaque  Parisienne  et  chaque  Parisien  quel  que  soit  sa  situa tion  ou  son  âge.   
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Action s  de  sens i b i l i s a t i o n  à  des t i n a t i o n  des  publ i c s  scola i r e s

- CPN  Connaît r e  et  protége r  la  natur e  du  Val  de  Seine  pour  son  projet  «  projet
Alimenta t ion  »  à  Paris  (2  000  euros)  – Paris  Asso  n°  2023_03009.  

Avec  son  projet  «  du  jardin  à  l’assiet t e  »,  l’associa tion  a  réalisé  un  nouveau  kit
pédagogique  consac ré  à  l’alimenta t ion  durable.  Certains  outils  du  kit  ont  été  testés
auprès  de  15  structu r e s  parisiennes  (écoles,  collèges ,  lycées,  ateliers  temps
d’activités  périscolaire s ,  ateliers  bleus  et  centre s  sociaux)  en  2022  pour  adapte r  le
contenu  au  plus  près  des  besoins  des  structu r e s  éduca tives  et  du  public.  En  cours
de  finalisa tion,  le  kit  sera  diffusé  à  par ti r  de  la  rent rée  de  septem b r e  2023  aux
établissem e n t s  souhaitan t  par ticipe r .  À destina t ion  des  équipes  pédagogique s ,  il
sera  composé  d’une  affiche  et  de  visuels,  de  fiches  «  déroulé  de  séance  »  comme
suppor t s  à  la  mise  en  place  des  animations,  de  fiches  d’activités ,  des  informa tions
pratiques  (liens  agricul tu r e  urbaine  et  alimenta t ion,  la  saisonnali té ,  l’éduca tion  au
goût,  la  lutte  contre  le  gaspillage  alimenta i re)  et  de  sache t s  de  graines  potagè r e s
franciliennes  (telles  que  les  choux  de  Bruxelles  de  Rosny,  les  tomate s  de  Versailles,
le  potiron  jaune  de  Paris).  L’objectif  est  de  sensibilise r  les  équipes  enseignan t e s  et
les  élèves  à  une  alimenta t ion  durable,  respec tu e u s e  de  l’environne m e n t .
L’association  pourra  propose r  une  dizaine  d’interven tions  dans  des  classes  à  la
demande  des  établissem e n t s .  Elle  s’appuie ra  aussi  sur  les  jardins  par tagé s  qu’elle
gère  à  Paris  7 e  (jardin  Catherine  Labouré)  et  à  Paris  19 e  (jardin  La  Serre  aux
légumes) .  

- Eutopique  pour  son  projet  «  Alimenta t ion  Durable  /  Plan  Climat  »  à  Paris  17 e  et
18 e  (4  000  euros)  – Paris  Asso  n°  2023_04583.  

L’association  met  en  œuvre  un  parcours  d’appren t i ssa g e  anti- gaspi  dans  deux
classes  de  CM2  qui  se  décompos e  en  plusieurs  temps  :  trois  ateliers  et  un
événem e n t  de  resti tu tion.  Les  ateliers  ont  pour  objectif  de  compre nd r e
l’écosystèm e  de  la  produc tion  et  de  la  consom m a tion  des  fruits  et  légumes  frais.
Entre  chaque  atelier ,  les  enfants  sont  amenés  à  s’informer  et  à  compléte r  leur
carne t  ethno’kids.  Le  jour  de  l’évènem en t ,  les  enfants  par tage n t  de  ce  qu’ils  ont
appris  (expérienc es  inspiran t e s ,  connaissa nc e s) .  Ils  imaginen t  et  conçoiven t
collectiveme n t  des  solutions  pour  lutter  contre  le  gaspillage  alimentai re  et
favorise r  la  consomm a tion  de  fruits  et  légumes  frais.  Ce  projet  a  égaleme n t  pour
vocation  à  essaimer  : en  partage a n t  leurs  inventions  avec  les  paren t s ,  les  citoyens,
les  exper t s ,  les  enfants  mobilisent  leur  écosystè m e  pour  concré tise r  leurs  idées.
Cette  approche  encourag e  le  par tage ,  la  créa tivité  des  enfants ,  les  échange s  avec
les  paren t s ,  les  proches  et  l’écosystèm e  local  (tiers- lieu,  commerce s ,
associa tions…).  

L’association  est  par  ailleurs  engagé e  dans  le  program m e  «  Food  rescue  »
d’Erasmus  et  par ticipe  au  Festival  Learning  planet  en  lien  avec  l’Académie  du
Climat.

- L’école  comestible  pour  son  projet  «  Aide  à  la  sensibilisa tion  alimenta i re ,
sociale  et  solidaire  dans  les  écoles  et  lieux  écocitoyens  »  dans  les  11 e ,  12 e ,  13 e ,
18 e ,  20 e  arrondisse m e n t s  (10  000  euros)  – Paris  Asso  n°  2023_09514–  CPO  2 e

année.

L’association  propose  des  ateliers  pédagogiques  autour  d’une  alimenta t ion  saine,
locale,  simple,  bonne  et  accessible  à  tou.te.s .  Le  progra m m e  qu’elle  développe
s’inscri t  dans  le  projet  de  l’école  mate rn elle  ou  élément a i r e  suivant  un  parcou rs  de
la  graine  au  compost .  Pour  chaque  école  par ticipan te ,  l’associa tion  anime  4  à  5
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ateliers  théma tiques  par  classe  et  par  an  sur  des  temps  scolaires  ou  périscolai res  :
ateliers  culinaires ,  ateliers  jardinage  au  potage r  et  une  sortie  chez  un  artisan  ou
dans  une  ferme  à  la  rencon t r e  des  produc teu r s  bio  d’Île- de- France  (en  lien  avec
Abiosol  et  le  GAB  IdF) .  Les  théma tiques  abordée s  sont  en  lien  avec  les
appren ti ssag e s  définis  dans  les  progra m m e s  scolaires  :  saisonnali té ,  de  la  graine
au  légume,  le  végétal,  les  graines ,  la  lutte  contre  le  gaspillage  alimenta i r e ,  la
découver t e  des  sens  et  des  goûts.  L’associa tion  s’appuie  sur  des  kits  et  suppor t s
pédagogiques  réalisés  par  l’équipe  et  en  constan t e  évolution.  Elle  privilégie
l’appren ti ssag e  par  le  «  faire  ensemble  »  avec  des  ateliers  théoriques  et  pratiques
qui  passen t  par  l’observat ion,  la  manipula t ion,  le  par tage  des  savoirs,
l’expérimen t a t ion  et  l’explora t ion  des  sens.  

En  2022,  l’associa tion  a  poursuivi  ses  actions  avec  les  équipes  enseignan t e s  et/ou
périscolai res  dans  une  seconde  école  du  11 e  et  a  engagé  de  nouveaux  parcours  et
ateliers  dans  des  écoles  des  12 e ,  18 e .  L’association  poursui t  en  2023  son
développe m e n t  avec  des  interven tions  dans  des  écoles  des  11 e , 12 e , 13 e , 18 e  et  20 e . 

L’association  développe  égaleme n t  des  progra m m e s  d’accompa g n e m e n t  visant  à
former  des  enseignan t . e . s  volontai res  afin  de  rendre  autonome s  ces  «  agents
comestibles  »  de  plusieurs  établissem e n t s  (13 e ,  19 e) souhai tan t  mett re  en  place  les
ateliers  dans  leurs  classes .  L’association  souhaite  mett r e  en  place  cet te  action
dans  plusieurs  écoles  parisiennes  afin  de  toucher  un  plus  grand  nombre  d'élèves
en  réduisan t  le  temps  d'inte rven t ion  direc te  de  l’associa tion  et  d’assure r  la
pérennis a t ion  des  progra m m e s  dans  les  écoles  par  la  formation  des  enseigna n t . e . s
impliqué.e. s .

L’école  comestible  est  par  ailleurs  présen te  à  l’Académie  du  Climat  où  elle  propose
des  ateliers  pluri- hebdoma d ai r e s  de  cuisine  et  de  sensibilisation.  L’associa tion
développe  enfin  des  actions  de  sensibilisa tion  dans  les  cantines  auprès  des  élèves
et  un  accompa gn e m e n t  des  caisses  des  écoles  pour  faire  évoluer  les  pratiques .     

Action s  de  sens i b i l i s a t i o n  tou t  pub l i c

- Florimont ,  pour  son  projet  «  Mange r  mieux  pour  vivre  mieux  »  à  Paris  14 e

(10  000  euros)  – Paris  Asso  n°  2023_04256.

L’association  poursui t  la  structu r a t ion  du  pôle  développe m e n t  durable  constitué
des  projets  «  mange r  mieux  pour  vivre  mieux  »,  «  graine  de  Quatorzien  »  ainsi
qu’une  démarche  de  respons a bili té  sociétale  et  environne m e n t a l e .  Le  projet  a  pour
objectif  de  sensibiliser  les  publics  à  une  alimenta t ion  durable,  qui  soit  à  la  fois
saine,  accessible  et  responsa ble  avec  des  conséque n c e s  bénéfiques  pour  la  terre ,
les  travailleur s  de  la  filière  (paysan.ne .s ,  éleveur .se.s ,  res tau r a t e u r s . t r ices ,
vendeur . se . s)  et  les  consomm a t r ice s  et  consomm a t e u r s .  Elle  propose  pour  cela  de
met t re  en  place  trois  actions  :  la  sensibilisa tion  des  publics,  l’animation  d’un
réseau  d’acteur s  et  de  consomm a t e u r s  de  proximité  et  la  mise  en  place  des  outils
et  actions  pour  accompa g n e r  les  habitan t . e . s  vers  un  change m e n t  d'habitudes  en
termes  d'acha t s  et  de  consomm at ion .  L’association  organise  des  débats ,  des
ateliers  de  sensibilisation  et  de  cuisine  (en  parten a r i a t  son  réseau  d’acteur s ,  des
centre s  sociaux,  des  bibliothèque s) ,  des  animations  et  par ticipe  à  plusieurs
événem e n t s  (forum  des  associations,  Festivals  dont  le  Festival  du  Mieux  Mange r ,
Fête  des  jardins  etc.).  Ces  actions  permet t e n t  de  touche r  un  très  large  public,  au
moins  1  300  habitan t . e . s  du  14 e  arrondisse m e n t  (enfants ,  jeunes,  paren t s  et
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séniors).  Elles  ont  égaleme n t  pour  finalité  de  favorise r  le  maillage  terri torial
d’acteur s  :  des  produc te u r . t r ice.s  d’Île- de- France ,  des  transforma t e u r . t r ice .s  de
produits  locaux,  leur  réseau  d’associa t ions  et  de  par ten ai r e s  (restau r a t e u r . t r ice . s ,
commerç a n t . e . s ,  lycée  hôtelier).   

- L’école  comestible  pour  son  projet  «  Journées  de  formation  sur  la  transi tion
écologique  et  les  enjeux  alimentai r es  liés  au  plan  climat  »  à  Paris  (10  000  euros)
– Paris  Asso  n°  2023_04498.

L’association  prévoit  de  former  au  moins  120  personne s  qui  pourron t  à  leur  tour
former  aux  enjeux  de  la  transi tion  climatique  et  alimenta i r e .  Cette  formation  d’une
journée  en  présen tiel  (groupe  de  20  personnes)  est  assurée  par  des  formateu r s
référen t s  et  3  encadra n t s  de  l’associa tion.  Elle  s’adresse  à  toute  personne
souhaitan t  devenir  formateu r  et  animateu r  référen t  auprès  des  publics  scolaires  et
périscolai res .  Elle  a  pour  objectif  de  sensibiliser  des  adultes  et  des  enfants  aux
enjeux  de  l’alimenta t ion  durable  et  respons able  avec  une  partie  théorique  et  une
applica tion  pratique  en  cuisine  et  sur  le  terrain.  Cette  formation  s’inspire
largem e n t  des  progra m m e s  pédagogiques  dévelpppés  par  l’associa tion  et  sont  en
lien  avec  les  appren t issa g es  requis  par  l’Éduca tion  Nationale  pour  les  élèves  du
premier  au  troisième  cycle.

- La  Communa u t é  écotable  pour  son  projet  «  Quar tier  A – 3 e  année  »  à  Paris  10 e

et  11 e  (8  000  euros)  – Paris  Asso  n°  2023_09236.  

Depuis  janvier  2021,  l’associa tion  met  en  œuvre  le  projet  Quar tier  A dont  l’objectif
est  d’animer  un  écosystè m e  alimenta i r e  durable,  transver s a l  et  réplicable  sur  un
terri toire  d’environ  2  km²  entre  les  10 e  et  11 e  arrondisse m e n t s  ent re  2021  et  2026.
Pour  cela,  la  Commun a u t é  écotable  fédère  des  professionnels  (restau r a t e u r s ,
commerc es  de  bouche  etc.),  des  associa t ions  dont  cer taines  d’aide  alimentai re ,  la
restau r a t ion  collective  et  des  citoyens  via  des  actions  de  sensibilisa tion,  des
partages  de  bonnes  pratiques ,  des  événem e n t s .  Elle  facilite  aussi  des  projets
communs  entre  mangeu r s ,  cuisiniers  et  transform a t e u r s  et  accompag n e  deux
projets  d’aliment a t ion  durable  lauréa t s  du  budge t  par ticipa t if.  La  premiè re  année  a
été  l’occasion  de  constitue r  un  réseau  d’acteu rs  locaux,  d’agrége r  les  besoins  et
souhaits  de  chacun  et  de  réalise r  un  port rai t  alimentai re  de  ce  terri toire .  En  2022,
l’associa tion  a  amplifié  la  mobilisation  de  cet  écosystèm e  en  organisan t  des
groupes  de  travail,  des  actions  de  mutualisa t ion  et  de  logistique ,  des  ateliers  de
sensibilisa tion,  des  ateliers  cuisine  pour  des  publics  scolaires  ainsi  que  des
événem e n t s  comme  la  journée  dédiée  aux  professionnels  ou  le  Grand  banque t
ouver t  à  un  large  public  qui  s’est  déroulé  en  mai  2022.  L’associa tion  souhai te
poursuivre  en  2023  les  actions  engagé es ,  renouvele r  les  deux  événem e n t s
professionnel  et  grand  public,  soutenir  les  professionnels  qui  sont  parfois  en
difficulté  et  élargir  le  réseau  d’acteu rs  à  d’autres  arrondisse m e n t s  pour  enrichir
l’écosystèm e  et  dynamise r  les  échanges  dans  cet te  démarch e  collabora t ive  et
inclusive.    

- We  Love  Green  pour  son  «  progra m m e  alimenta t ion  durable  – Festival  We  Love  
Green  2023  »  à  Paris  12 e  (10  000  euros)  – Paris  Asso  n°  2023_04718.  

Depuis  2011,  l’association  We  Love  Green  organise  le  festival  éponyme  dans  la
capitale .  Cette  manifes t a t ion  conjugue  l’organisa t ion  d’un  festival  musical,  l’éco-
respons a bili té  et  la  sensibilisa tion  au  respec t  de  l’environne m e n t .  En  matiè re  de
restau r a t ion  des  festivaliers ,  l’association  prévoit  une  offre  de  restau r a t ion  durable
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et  accessible  aux  festivaliers  ainsi  qu’aux  équipes  organisa t r ices .  We  Love  Green
s’appuie  sur  son  progra m m e  Paris  Nous  Nourri t  !  et  sur  un  jury  de  professionnels
et  de  grands  chefs  pour  sélectionne r  les  res tau r a t e u r s .  Tous  les  restau r a t e u r s  et
restau r a t r i ce s  retenu.e.s  s’engage n t  à  respec t e r  un  cahier  des  charges  compren a n t
des  produi ts  locaux,  de  saison,  bio/durable s ,  une  réduc tion  des  protéines  animales ,
la  lutte  contre  le  gaspillage  alimentai re  et  enfin  le  tri  et  la  valorisa tion  des  déche ts .

Cette  année,  le  festival  met  l’accen t  sur  une  offre  végéta r ienn e  proposée  par
l’ensemble  des  restau r a n t s  dont  50%  seront  exclusivemen t  végéta r iens .  Cette
progra m m a t ion  culinaire  est  accompa g n é e  d’une  sensibilisation  des  publics.  Les
repas  invendus  seront  redis t ribué s  à  des  associa tions  d’aide  alimentai re .  Enfin,
l’associa tion  sera  par ticuliè rem e n t  attent ive  au  bilan  carbone  des  res tau r a t e u r s
(en  lien  avec  l’association  Bon  pour  le  climat),  à  la  lutte  contre  le  gaspillage
alimentai r e  en  adaptan t  par  exemple  les  portions  selon  les  besoins  des  publics,  les
stocks,  et  aussi  au  tri  et  à  la  valorisa tion  des  déche ts  (vaisselle  100%  compostable,
suppres sion  des  feuilles  d’aluminium  et  des  plastiques ,  tri  des  bio- déchet s) .  De  par
ses  engage m e n t s ,  son  partena r i a t  avec  Écotable  et  toute  la  communica t ion  grand
public  réalisée  autour  de  la  par tie  restau r a t ion  notam m e n t ,  le  festival  est  aussi  un
temps  fort  en  matière  de  sensibilisation  à  une  alimenta t ion  durable .   

Proje t  de  sen s i b i l i s a t i o n  des  publ i c s  mo d e s t e s  ou  en  si tu a t i o n  de  pré c a r i t é
alim e n t a i r e

- Solidaya  pour  son  projet  «  Program m e  de  prévention  dédié  à  l’alimenta t ion  sous
forme  d'atelie rs  culinaires  avec  un  chef  »  à  Paris  13 e  (10  000  euros)  – Paris  Asso
n°  2023_09251.  

L’épicerie  sociale  et  solidaire  Solidaya  poursui t  son  progra m m e  de  prévention
dédié  à  l’alimenta t ion.  Il  compren d  deux  demi- journées  de  formation  dédiées  à  une
dizaine  de  bénévoles  qui  pourron t  à  leur  tour  sensibilise r  à  une  alimenta t ion
variée,  équilibrée  et  durable  le  public  accueilli  à  l’épicerie .  Ces  bénévoles  auron t  à
leur  disposi tion  une  boîte  à  outils  réalisée  par  l’associa tion  (dont  une  numérique) ,
en  partena r i a t  avec  Silver  Fourche t t e ,  et  contena n t  des  photos  prises  des  ateliers,
des  fiches  recet t e s ,  des  idées  de  menus  et  des  astuces  culinaires  mettan t  en  avant
une  cuisine  faite- maison,  équilibrée ,  anti- gaspi  et  adaptée  à  des  petits  budge t s .  

Le  progra m m e  prévoit  égaleme n t  6  ateliers  de  cuisine  destinés  à  environ  60  à  70
personnes  fréquen t a n t  l’épicerie,  soit  10  à  12  personnes  par  atelier  accompa g n é e s
de  bénévoles  formés  et  de  2  animate u r s / t r ices  de  Silver  Fourche t t e  (chef.fe
cuisine,  diété t icien.ne  ou  médecin).  Ces  ateliers  de  deux  heures  se  déroule ron t
dans  une  cuisine  partagé e  située  à  proximité  de  l’épicerie  et  seront  suivis  d’un
déjeune r  par tagé ,  confectionné  à  par ti r  des  produi ts  de  l’épicerie  afin  de  favoriser
la  confection  de  repas  équilibrés  et  accessibles.  Une  attent ion  particulière  sera
aussi  portée  à  la  lutte  contre  le  gaspillage  alimentai re  (gestion  des  stocks,  astuces
pour  ne  pas  jeter  etc.).  

Je  vous  prie,  Mesda m e s ,  Messieur s ,  de  bien  vouloir  délibére r  de  ces  subventions
de  fonctionne m e n t  et  de  m’autorise r  à  signer  les  conventions  jointes  au  présen t
projet  de  délibéra t ion.

La  Maire  de  Paris

6



7


	Direction des Espaces Verts et de l’Environnement
	PROJET DE DELIBERATION
	EXPOSE DES MOTIFS


