
LE GRAND REPAS
"local et saison"

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Œufs dur mayonnaise
Carottes râpées

et emmental

Salade verte

maïs

Rougail saucisse 
* saucisse Volaille

Cuisse de poulet
Emincé de bœuf

façon gratin

Riz bio
Gratin de 

courgettes

Mousseline de

pommes de terre et 

potiron

Vache qui rit Yaourt nature Yaourt nature Smoothie à la vanille

Orange Banane Gâteau à l'ananas Compotée de pomme

Pain et chocolat

jus de d'orange

Pain au lait 

Compote de pomme fraise

Pain de mie et fromage            

Jus de fruit

Cake maison        

Jus de pommes

Pain et confiture                   

Brique de lait fraise

Innovation Culinaire Agriculture Biologique

                                                

Produits Locaux

                                                   

Production maison

Plat végétarien   Label Rouge Pêche durable
Goûter uniquement pour les maternelles

Le pain servi tous les jours est issu de l`agriculture biologique et fabriqué localement

La liste des allergènes est disponible à la caisse des écoles (menu proposé sous disponibilité des produits)

          Semaine du 16 au 20 Octobre 2023

Cousous végétarien
(semoule bio ,carottes,

courgettes,pois 

chiches,abricots)

Cappelletis

aux

5 fromages

sauce aurore 

 

 

 

Origine France

 

 

 

 

  

 

 

 


