-AISSE 4’:,«0 °'fc°(

s (19

AIDE UE A DESTINATION DES ECOLES

m
0
0
-
m
%)

Moy

UNION EUROPEENNE

(gluten, lait) = JEGMCOL& et JO/ITVITIPA de rPJVIB
auac rmn/mex Lo (gluten, lait, ceuf)

L
ialile ltaﬂwn/ne (gluten, fromage)
W(ﬂ%@g)(lait) ]
Minalelle 1cp B
Cloaten s Joun bio 1 confire of Lt molune lic
i 14 seplemfie

Moo dde chemses Voreeds 15 sepfombr
gDOUPEL savoueuoc Wwﬂ* TOUAAO/I’L muceabuynmee (lait, farine)

glatgs[})io(gluten,lait) T seLn, d, cAwe it '.
Voot .o e s B Funt Pudin o o
) | Puneshe ®

vinaigrette (moutarde, sulfites)

(5]

5?

Conformément au réglement CE n°1169/2011, les menus peuvent contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poisson,

arachides, soja, lait, fruits & coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l, lupin,
mollusques.

Ces menus sont validés par une commission des menus. Ils sont susceptibles d’étre modifiés en fonction de la disponibilité des produits.

. Le pain ainsi que les produits signalés sont issus de I'agriculture biologique
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,g @ Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés dans le cadre du programme de I’'Union Européenne a destination des écoles

* Conformément aux recommandations du GEMRCN, tous les poissons enrobés sont 2 & 70% de poisson et ont un P/L >a2.



