
DIRECTION  DE  L’ATTRACTIVITÉ  ET  DE  L’EMPLOI

20 2 4  DAE  19  Conventions  et  subventions  (914  500€)  à  22  organisme s  portan t
des  projets  économiqu es  en  faveur  d’une  alimenta t ion  durable  et  solidaire  et
signa tu re  de  l’accord  de  Consor t ium  du  projet  Seine  Nourriciè r e

PROJET  DE  DELIBERATION  
Exposé  des  motifs

Madam e,  Monsieur ,

La  Ville  souhaite  favoriser  l’approvisionne m e n t  de  Paris  en  alimen ts  durables
venant  de  moins  de  250  km,  et  plus  largeme n t  contribue r  à  tisser  du  lien  entre
les  consomm a t e u r s  urbains  et  les  agriculteu r s  des  terri toi res  voisins.

En  aval  de  la  produc tion,  et  le  cas  échéan t  de  la  transform a t ion,  le
développe m e n t  d’un  réseau  de  distribu tion  est  essentiel.  La  croissanc e  de  l’offre
en  alimen ta t ion  durable  a  été  forte  depuis  deux  décennies .  L’APUR  estimait  en
2021  que  le  maillage  de  commerc e s  d’aliment a t ion  durable  à  Paris  perme t t a i t  à
77  %  des  Parisienne s  et  Parisiens  de  vivre  à  moins  de  400  mètres  d’un  tel
commerc e .  Mais,  après  la  forte  croissance  observée  depuis  2014,  l’APUR
observe  un  tassem e n t  de  l’offre  comme rciale  biologique  à  Paris  entre  2020  et
2023.  La  hausse  relative  du  nombre  de  magasins  biologiques  est  portée  par
l’ouver tu re  de  boulang e r i es  et  de  quelques  commerc e s  spécialisés,  mais  les
supére t t e s  marque n t  le  pas  (25  fermetu r e s  ou  modificat ions  de  l’offre  en  2023).
Cette  baisse  concern e  aussi  la  res tau r a t ion  (neuf  restau r a n t s  bio  en  moins  en
2023).  Par  ailleurs,  plusieur s  zones  de  carenc es  subsis ten t ,  notamm e n t  à  la
périphé r ie  de  la  ville.  Dans  le  contexte  actuel  de  hausse  des  coûts  et  suite  à  des
fluctua tions  importa n t e s  des  compor t e m e n t s  des  consom m a t e u r s  ces  derniè res
années ,  la  santé  économiqu e  de  certaines  entrep r ise s  est  fragile,  notam m e n t
celles  qui  cherch e n t  à  propose r  la  rémun é r a t ion  la  plus  juste  possible  pour  les
product eu r s  et  l’accessibilité  sociale  la  plus  inclusive  possible  pour  les
consom m a t e u r s ,  en  réduisan t  leur  marge .  Plus  globaleme n t  en  2023,  la
consom m a t ion  de  produits  alimentai r e s  a  baissé  pour  la  troisième  année
consécu t ive  et  le  marché  du  bio  n’a  pas  été  épargn é  (-11,3  %  en  volume  et  -3,1
%  en  valeur).  Cette  conjonctu re  déstabilise  l’ensemble  de  la  filière  agricole  et
alimentai r e  durable ,  freinant  le  rythme  des  conversions  des  fermes  biologiques
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et  mettan t  en  péril  nombre  de  petites  exploita tions  agricoles  parmi  les  plus
respec tu e u s e s  de  l’environne m e n t .  

Au  rega rd  de  leur  impact  social  et  écologique,  la  Ville  de  Paris  souhai te
continue r  à  accompa g n e r  les  comme rc e s  et  restau r a n t s  de  l’économie  sociale  et
solidaire  et  ceux  utilisant  des  modes  de  commercialisa t ion  zéro  déchet ,  en
souten a n t  leur  émerg e n c e  et  leur  maintien.  En  par ticulie r ,  la  Ville  de  Paris
soutient  la  vente  de  produits  en  circuits  cour ts,  issus  d’une  agricultu r e
respec tu e u s e  des  écosystè m e s  et  des  hommes  comme  l’agricultu re  biologique ,
dont  il  est  avéré  désorm ais  qu’elle  est  un  facteur  de  santé  et  de  prése rva tion  de
l’environne m e n t .

Au-delà  du  développe m e n t  du  maillage  de  commerc e s  et  de  restau r a n t s ,  et  en
cohére nc e  avec  la  création  de  l’associa tion  AgriParis  Seine  et  avec  le  projet  de
démons t r a t e u r  Seine  Nourriciè re ,  la  Ville  souhai te  contribue r  plus  globaleme n t
à  la  struc tu r a t ion  de  filières  agricoles  et  alimentai r e s  locales  et  durables,  afin
d’accomp a g n e r  la  transi tion  écologique  des  terri toires ,  de  renforce r  les  liens
entr e  terri toi re s  ruraux  et  urbains  dans  une  logique  de  coopér a tion  mutuelle  et
de  garan ti r  un  approvisionne m e n t  en  denrée s  alimentai r e s  durables  de  la
capitale .  En  ce  sens,  la  Ville  de  Paris  souhaite  contribue r  au  développe m e n t  des
capacités  de  production  et  de  transform a t ion  de  proximité,  notamm e n t  par  un
soutien  à  des  outils  logistiques ,  de  conditionne m e n t  et  de  fabricat ion.  Le
développe m e n t  d’outils  de  transform a t ion  des  produits  alimentai r e s ,  au  plus
près  des  lieux  de  consomm a t ion  et  de  vente,  participe  à  la  relocalisa t ion  de  la
product ion  pour  l’approvisionne m e n t  de  la  capitale.

La  Ville  souhaite  en  part iculier  soutenir  les  projets  qui  visent  à  rendre  ces
aliments  de  qualité  financière m e n t  abordables  pour  le  plus  grand  nombre ,
notam m e n t  pour  les  habitan t s  des  quar tie r s  priorit ai r es  de  la  politique  de  la
ville.

C’est  pour  répondr e  à  ces  objectifs,  et  en  cohéren c e  avec  son  Projet  Alimentai re
Terri torial  (PAT),  que  la  Ville  a  lancé  la  quat rièm e  édition  de  l’appel  à  projets
«  Alimenta t ion  Durable  et  Solidai re  »  en  janvier  2024,  visant  à  soutenir ,  à
traver s  des  subventions  de  fonctionne m e n t  ou  d’investisse m e n t ,  des  struc tu r e s
de  l’économie  sociale  et  solidaire  (associa tions ,  coopéra t ives ,  société s
commerciales  d’utilité  sociale)  développa n t  ces  initiatives.

Un  jury,  présidé  par  Audrey  Pulvar  et  consti tué  notam m e n t  d’élus,  de
représe n t a n t s  de  l’adminis t r a t ion  parisienne ,  de  la  Banque  des  Territoires ,  de
Paris  Initiatives  Entrep r ise s  et  du  GIE  Paris  Commer ce ,  s’est  réuni  le  30  avril
2024,  afin  d’examine r  les  projets  candida t s  à  la  premiè re  session  de  l’appel  à
projets,  clos  le  27  février  2024.  Cet  examen  s’est  opéré  au  regard ,  notam m e n t ,
de  l’impact  des  projets  sur  les  plans  environne m e n t a l  (origine  et  type  des
produi ts  alimentai r e s ,  démarc h e  d’économie  circulai re…)  et  social  (création
d’emplois,  accessibilité  financièr e  des  produi ts ,  implanta t ion  en  quar t ie rs
populai res…).
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La  présen t e  délibéra t ion  propose  l’att ribu tion  de  subven tions  pour  un  montan t
total  de  299  500  euros  en  fonctionne m e n t  et  236  000  euros  en  investisse m e n t  à
20  structu r es  dans  le  cadre  de  cet  appel  à  projets  et  de  souteni r  deux  projets
favorisan t  l’installation  à  Paris  d’entr ep r i se s  promouvan t  l’alimenta t ion  durable
et  solidaire  et  l’inser t ion  par  l’activité  économiqu e  hors  appel  à  projet  pour  un
montan t  total  de  20  000€  en  fonctionne m e n t  et  de  359  000€  en  investisse m e n t .  

Épiceri e s  et  distribut i o n  d’alim e n t a t i o n  durabl e ,  vrac  et  en  circui t s  
court s

Costa  est  une  SARL  reconnu e  Entrepr i se  Solidaire  d'Utilité  Sociale,  créée  en
2021,  située  au  125  rue  de  Crimée  dans  le  19 ème  arrondi s s e m e n t  dans  un  local
RIVP.  L’entrep r i se  gère  l'épic er i e  La  Cale  qui  vend  des  produits  en  circuit
cour t ,  issus  de  produc te u r s  situés  majoritai r em e n t  à  moins  de  60  km  de  Paris.
Les  produi ts  sont  biologiques  et  locaux,  en  vrac  ou  consignés ,  et  le  lieu  propose
un  espace  café  avec  petite  res tau r a t ion.  L'épice rie  café  La  Cale  a  réussi  à  se
consti tue r  une  clientèle  d'habi tué s  et  semble  répondr e  à  un  véritable  besoin  au
niveau  du  quar t ie r  tant  en  terme  d’offre  aliment ai r e  biologique ,  ultra  locale  et
sans  emballage  que  de  partag e  autour  de  l'alimen ta t ion  durable .  La  subven tion
en  fonctionne m e n t  sollicitée  vise  à  permet t r e  à  la  Cale  de  recru t e r  un  salarié
suppléme n t a i r e  pour  l'activité  du  magasin,  qui  est  en  hausse,  de  développer  les
par ten a r i a t s  professionn els  (notamm e n t  via  la  coopéra t ive  le  comptoir
dionysien),  et  de  mieux  commu niqu e r  sur  l’activité  de  restau r a t ion  et  les
événe me n t s  organisés .

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  20  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

Bokawa  est  une  SAS,  reconnu e  Entrep r ise  Solidaire  d'Utilité  Sociale,  installée
depuis  2021  dans  un  local  de  Paris  Habita t  au  94  Boulevard  Séru rie r ,  dans  le
19 ème  arrondi s s e m e n t  dans  le  quar t ie r  populaire  Danube  Solidari té .  La  SAS
gère  une  activité  d’épicerie  vrac  au  sein  d'un  lieu  hybride  égaleme n t  doté  d'un
café  associa tif.  L'épicerie  propose  des  produits  alimentai r e s  (épicerie  sèche,
épicerie  fraîche,  alimentai r e  liquide  et  fruits  /  légume s),  des  produits  d'hygiène
et  cosmétiques ,  et  des  accessoire s  zéro  déchet .  L'approvisionne m e n t  est  à  90%
biologique ,  et  38%  des  produit s  provienn e n t  directe m e n t  des  produc te u r s  ou
fabrican ts .  L'accessibilité  des  habitan ts  est  l'un  des  objectifs  cent ra ux  de
l'épicerie ,  auquel  contribue  égaleme n t  le  café  associa tif  en  proposan t  des  plats  à
et  des  boissons  à  prix  modér és .  Bokawa  souhaite  développer  l'offre  locale  et
directe  producte u r s  par  la  créa tion  d'une  offre  de  paniers  de  fruits  et  légumes
sur  abonne m e n t ,  et  animer  des  temps  de  rencon t r e  entre  les  producte u r s  et  les
clients.  La  subvention  de  fonctionne m e n t  sollicitée  permet t r a  de  soutenir
l'ingénie rie  de  projet  de  ces  activités  (coût  RH,  commu nica t ion,  etc.).  La
subven tion  d'investissem e n t  sollicitée  vise  à  soutenir  l'acha t  de  matériel  de
stockage  et  de  cuisine  pour  étoffer  l'offre  de  l'épicerie  en  produi ts  frais  et  pour
valoriser  les  invendus  ainsi  que  l'acha t  d'un  vélo  cargo.
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Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  5  000€,
une  subven tion  d’investisse m e n t  de  7  000€,  correspo n d a n t  à  56%  du  budget
d’investisse m e n t ,  et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

Save ur s  en  parta g e  est  une  associat ion  créée  par  un  groupe  d'habi tan t e s  qui  a
ouver t  en  juin  2020  un  commer ce  alimen tai re  de  proximité  proposan t  des
produi ts  bio,  vendus  en  circuits  court s  et  en  vrac,  dans  un  local  de  Paris  Habita t
situé  au  38  boulevard  Mortie r  dans  le  20è m e  arrondi s s e m e n t .  L'associat ion,
qui  a  pour  objectif  de  faciliter  l’accès  au  bio  dans  le  quar t ie r  populai re
Fougères- Le  Vau,  a  une  fréquen ta t ion  d’environ  7  000  clients  par  an.  Dans  une
démarch e  de  mixité,  Saveurs  en  partag e  met  en  place  au  sein  de  la  boutique  un
système  de  double  tarification  dont  une  tren taine  de  foyers  bénéficient  chaque
année ,  permet t a n t  une  réduction  de  70%  au  passag e  en  caisse  pour  des
Parisienn es  et  Parisiens  en  situa tion  de  précar i t é  alimen tai r e  orientés  par  les
travailleur s  sociaux  et  les  associa tions  parten ai r e s .  L'associat ion  propose
égaleme n t  des  ateliers  participa tifs  gratui t s  de  sensibilisation  à  l'alimen ta t ion
durable  et  responsa ble .  L’associa tion  met  en  place  diverses  actions  de
communica tion  et  travaille  au  développe m e n t  de  la  gamm e  de  produi ts
proposés ,  ce  qui  a  commen c é  à  porte r  ses  fruits  en  2023,  mais  ne  lui  perme t  pas
d’at teindr e  l’équilibre  économiqu e.  Elle  sollicite  donc  une  subvention  afin  de
contribu e r  au  développe m e n t  de  l’activité  comme rciale  de  l’épicerie  et  afin  de
pouvoir  augmen t e r  le  nombre  de  familles  accomp a g n é e s  dans  le  cadre  de  la
double  tarification.

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  30  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

Le  Local  Paris  20  est  une  coopéra t ive  de  produc teu r s  (SCIC  SAS)  proposan t  la
vente  de  produi ts  agricoles  et  artisana ux  locaux.  La  coopéra tive  est  installée  au
168  boulevard  Charonn e ,  dans  un  local  de  la  RIVP,  dans  le  20è m e
arrondi s s e m e n t .  Le  Producte u r  Local  a  ouver t  en  2019  la  premiè re  épicerie
coopéra t ive  de  product eu r s  et  artisans  locaux  d'Ile- de- France  situés  en  moyenn e
à  moins  de  60  km  de  Paris.  Les  rece t t e s  des  ventes  sont  reversée s  en  intégrali t é
aux  producte u r s ,  qui  payent  ensuite  une  quote- part  pour  les  charges  de
fonctionne m e n t  du  magasin.  Après  une  baisse  importan te  de  fréquen ta t ion  en
2021  et  2022,  et  la  perte  de  certains  producte u r s  ayant  cessé  leur  activité,  le
Produc te u r  Local  tente  de  rebondi r  et  a  réussi  à  remobilise r  plus  de  40
product eu r s  au  sein  de  la  coopéra tive  en  2023.  Les  efforts  ont  payé,  la
coopéra t ive  se  relève  après  deux  années  très  difficiles  et  commen c e  à  percevoir
un  rebond  de  la  consomm a tion  avec  une  fréquen ta t ion  des  consom m a t e u r s  en
hausse  de  20%  entre  début  2023  et  début  2024.  La  coopéra t ive  sollicite  une
subven tion  de  fonctionne m e n t  pour  consolider  son  implanta t ion  à  Paris  en
contribu an t ,  à  titre  provisoire ,  à  équilibre r  ses  charges  fixes  (loyers,  etc.).

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  40  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.
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Val  Bio  Ile- de- Franc e  est  une  associat ion  chantie r  d'inser t ion  (ACI)  en
maraichag e  créée  en  2017  et  située  à  Chennevière s  sur  Marne  (94).
L'associa tion  exploite  un  site  de  huit  hecta re s  en  maraîcha g e  biologique  et
commercialise  1000  paniers  hebdom a d ai r e s  avec  28  salariés  en  inser tion  et  neuf
perman e n t s .  L'associa tion  fait  partie  du  réseau  Jardins  de  Cocagn e  qui  regroup e
110  ateliers  d'inser t ion  en  agricultu r e  biologique  en  France,  dont  sept  en  Ile- de-
France.  Le  projet  de  l'associa tion  vise  à  animer  une  coopéra tion  entre  différent s
ACI  du  Réseau  Cocagn e  situés  dans  le  bassin  parisien  pour  mutualise r  leurs
product ions  et  moyens  logistique  afin  d'approvisionne r  Paris.  L’associa tion  Val
Bio  Ile- de- France  est  pilote  du  projet  car  elle  dispose  d'un  bâtimen t  de  1000m²
pouvant  accueillir  les  activités  de  prépa r a t ion  de  comma n d e s  à  part ir  des
légumes  issus  de  différen ts  jardins.  Sept  autres  associa tions  chantie r s
d’inser t ion,  situées  dans  un  rayon  de  250km  autour  de  Paris,  ont  déjà  fait  part
de  leur  intér ê t  à  rejoindre  le  projet ,  qui  perme t t r a  d'approvisionne r  Paris  avec
300  à  400  paniers  biologiques  hebdom a d ai r e s  en  2024.  A terme,  Val  Bio  Ile- de-
France  estime  pouvoir  mobiliser  30  ACI  en  agricultu re  biologique  situés  dans  le
bassin  parisien  et  pouvoir  vendre  jusqu’à  5000  paniers  hebdoma d a i r e s  à  Paris.
L'inté rê t  pour  les  ACI  parten ai r e s  est  de  sécurise r  un  débouch é  parisien  en
mutualisan t  les  ressourc es  logistiques  d'une  vente  à  Paris,  qui  reste  un  élément
coûteux  et  complexe  à  gérer .  A travers  cette  mutualisa t ion  de  moyens,  les  ACI
par ten a i r e s  envisagen t  égaleme n t  de  développer  à  Paris  une  offre  de  paniers
solidaires .  Pour  se  faire,  l'associat ion  travaillera  avec  des  acteur s  locaux  (cent r e
sociaux,  CROUS  etc.)  afin  d’identifier  des  publics  priorit ai r es .  Ces  derniers
auront  accès  à  un  panier  au  tiers  du  prix  classique ,  un  autre  tiers  étant  assuré
par  le  Réseau  Jardins  de  Cocagne  et  le  dernie r  tiers  par  la  structu r e  locale
par ten a i r e .  La  subven tion  perme t t r a  de  sécurise r  la  création  du  poste  qui  sera
en  charge  de  l'anima tion  de  la  coopéra tion  des  différent s  ACI  parten ai r e s  pour
la  mise  en  place  de  l'organisa t ion  logistique,  le  développe m e n t  par ten a r i al  et
commercial  et  la  mise  en  place  de  paniers  solidaires  avec  des  parten ai r e s  locaux
parisiens .

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  20  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

Resta ur a t i o n  durable

Yes  We  Camp  est  une  associa tion  créée  en  2012.  Elle  a  comme  mission  de
crée r  et  animer  des  lieux  originaux  et  multifonctionnels ,  suscitan t  des
rencon t r e s  et  des  usages .  Yes  We  Camp  gère  depuis  2021  une  activité  de
restau r a t ion  et  buvet te  100  %  végéta r ien n e  au  sein  de  l’Académie  du  Climat,
lieu  emblém at iq u e  de  la  politique  environne m e n t a l e  et  durable  de  la  Ville  de
Paris  situé  dans  l'ar rondisse m e n t  de  Paris- Centre . Actuelleme n t ,  90  repas  et  70
goûter s  confectionn és  à  la  buvet te  sont  vendus  par  semaine  en  soirée,  en  plus
des  repas  fournis  par  Sumac  &  Romarin  pour  le  midi.  Yes  We  Camp  revalorise
égaleme n t  65  kg  d’invendus  par  semaine  en  prépa r a n t  des  repas  pour  la
distribu tion  alimentai r e  par  l’associat ion  Le  Souci  des  Nôtres .  Aujourd’hui,  Yes
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We  Camp  cherche  à  renforce r  la  durabilité  de  ses  approvisionne m e n t s  en
favorisan t  davanta g e  les  collabora t ions  avec  des  product eu r s  locaux,  tout  en
réduisan t  au  minimu m  les  intermé diai r e s ,  afin  de  propose r  des  produits  sains,
biologiques  et  respec tu e ux  de  l’environn e m e n t .  La  subvention  de
fonctionne m e n t  sollicitée  vise  à  souteni r  le  recru t e m e n t  d’une  nouvelle  personn e
à  temps  par tiel  pour  la  cuisine  et  le  travail  sur  l'approvisionne m e n t  et  à  achete r
du  peti t  matér iel  de  cuisine  pour  transforme r  sur  place  les  invendus .

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  10  000  €
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.  

La  Peti t e  Rock et t e  est  une  associa tion  qui  gère,  au  125  rue  du  Chemin  Vert
dans  le  11 è m e  arrondi s s e m e n t  dans  un  local  de  Paris  Habita t ,  une
ressource r i e .  L'associat ion  La  Petite  Rocket t e  a  ouver t  en  2014  un  café- atelier ,
La  Trocket t e ,  qui  a  progressive me n t  intégré  un  restau r a n t  anti- gaspi  et
solidaire .  Les  repas  sont  conçus  principale me n t  grâce  à  la  collecte  de  produi ts
invendus  auprès  des  commerç a n t s  du  quar t ie r ,  issus  de  l’agricultu re  biologique
et  de  saison,  collectés  à  vélo  ou  en  tripor te u r .  Plus  de  10  tonnes  ont  ainsi
collectées  auprès  des  comme rç a n t s  et  transform é e s  en  2023.  Les  repas  sont
confectionné s  chaque  jour  par  les  salariés  et  bénévoles.  La  tarification  est
accessible  avec  un  menu  grand  public  entrée /pla t /de ss e r t  à  12  €  pour  les  non
adhére n t s  et  à  10  €  pour  les  900  adhé re n t s  de  l’association.  La  Trocket t e
propose  actuelleme n t  50  repas  chaque  midi,  une  offre  de  pâtisse r ie  dans  l'après-
midi  et  de  la  petite  restau r a t ion  les  soirs  de  progra m m a t ion .  L’associa tion
souhai te  développer  des  nouveaux  par ten a r i a t s  nécessai r e s  à  l'augme n t a t ion
des  collectes ,  corrélée  à  un  nombre  de  repas  croissan t  et  à  une  perte  des
par ten a r i a t s  historiques  et  const rui r e  des  parten a r ia t s  en  direct  auprès  de
product eu r s  bio  et  locaux.  La  subven tion  sollicitée  vise  à  soutenir  les  coûts
d’ingénier ie  de  projet  liés  à  ce  développe m e n t .  

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subven tion  de  fonctionne m e n t  de  7  500  €  et
de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.  

Les  Peti t e s  Cantin e s  est  une  associa tion  qui  a  ouver t  un  res tau r a n t  de  quar tie r
à  prix  libre  en  novemb r e  2021,  au  94  Boulevard  Vincent  Auriol,  dans  le  13 ème

arrondi s s e m e n t , dans  un  local  de  Paris  Habita t .  Sa  mission  est  de  crée r  un  lieu
de  vie,  de  rencont r e  et  d'échan g e  à  parti r  du  repas  pour  briser  la  solitude.  Les
salariés  de  l'associat ion  et  des  bénévoles  prépa re n t  un  repas  unique  à  prix  libre
servi  dans  la  salle  de  restau r a t ion  pouvan t  accueillir  près  de  35  couver t s .
L’approvisionne m e n t  se  veut  au  maximum  en  alimenta t ion  durable,  c’est- à-dire
via  des  produc teu r s  locaux,  en  privilégian t  les  repas  végéta rien s  et  les  produits
bio,  de  saison  et  via  la  récupér a t ion  d'invendu s  notamm e n t  du  marché
Boulevard  Vincent  Auriol  en  collabora tion  avec  l'associa tion  Moissons  solidaires .
En  2022  l'associa t ion  a  ainsi  cuisiné  550  kg  de  produits  invendus.  Le  restau r a n t
fonctionne  sur  réserva t ion  ce  qui  perme t  d'ajuste r  les  volumes  cuisinés  (la  faible
par t  de  reste s  est  vendue  à  empor t e r  à  prix  libre).   6  000  repas  ont  ainsi  été
prépa ré s  en  2023,  dont  environ  10%  ont  été  payés  à  moins  de  quat r e  euros  par
les  convives.  L'associa t ion  sollicite  une  aide  pour  participe r  aux  frais  de
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fonctionne m e n t  (salaire s  et  loyer)  et  stabilise r  son  modèle  économiqu e .
L'associa tion  souhai te  égaleme n t  réalise r  des  petits  travaux  pour  améliore r
l'isolation  acous tique  du  lieu  et  ache te r  un  nouvel  équipem e n t  (lave- vaisselle).

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  15  000€,
une  subvent ion  d’investisse m e n t  de  5  000€,  correspo n d a n t  à  76%  du  coût  du
projet  de  l’association,  et  de  m’autorise r  à  signer  les  conventions  jointes  en
annexe.

L’Association  Cop1- Solidari t é s  Étudia nt e s  a  pour  premier  but  de  porte r
assistanc e  aux  jeunes,  étudian tes  et  étudian ts .  L'associat ion  créée  en  2020  est
animée  nationalem e n t  par  près  de  3000  bénévoles  dont  1400  en  région
parisienne .  L'associa tion  œuvre  notamm e n t  dans  le  domaine  alimentai r e  par  la
redist r ibu tion  d’invendus  et  de  denrée s  alimentai r e s ,  mais  égaleme n t  de
produi ts  d’hygiène,  de  biens  de  premiè re  nécessi t é,  de  matériel  scolaire  ou
encore  par  la  mise  en  place  de  dispositifs  d’informa tion,  d’accomp a g n e m e n t  et
de  soutien  (parraina g e s ,  accès  à  la  culture  et  au  sport ,  aide  à  la
professionnalisa t ion,  lutte  contre  le  décrocha g e ,  etc.).  Cop1  souhaite  crée r  dans
un  local  de  la  RIVP  situé  au  1  place  Alice  Guy,  dans  le  14 ème  arrondi s s e m e n t  de
Paris  en  pied  d'immeu ble  d'une  résidenc e  étudiante ,  une  cantine  solidaire
baptisée  "Copine".  La  cantine  propose r a  un  repas  complet  (entré e,  plat)  à  3€
pour  les  étudian ts  et  les  jeunes  de  moins  de  26  ans,  le  soir,  du  lundi  au  samedi
afin  de  pallier  l’absence  de  lieux  de  restau r a t ion  abordables  en  soirée  sur  Paris
pour  ces  dernier s .  Les  repas  sont  végéta r ien s  et  cuisinés  sur  place  à  partir  de
produi ts  en  circuit  cour t .  Les  autres  publics  conviés  disposen t  d’un  tarif  de
soutien  à  10€.  Sur  100  repas  proposés  chaque  soir,  60%  seront  à  tarif  solidai re .
La  Cantine  sera  égalem e n t  un  lieu  de  rencon t r e s ,  de  convivialité  et
d’accomp a g n e m e n t  pour  les  étudiant s  et  jeunes  précaire s ,  accueillan t  des
distribu tions  alimen tai r e  deux  fois  par  semaine ,  des  perma n e n c e s  d’accès  aux
droits ,  des  ateliers  entre  bénévoles  et  bénéficiaire s  (cours  de  cuisine,  jeux  de
société…)  ainsi  que  des  concer t s  tous  les  15  jours.  Pour  pouvoir  mett re  en
œuvre  ce  projet  et  ouvrir  la  cantine  à  l’automn e  2024,  COP1  sollicite  un  soutien
en  investisse m e n t  pour  la  réalisa t ion  de  travaux,  l'acha t  d'équipe m e n t s  de
cuisine  et  de  stockag e  et  en  fonctionne m e n t  pour  contribue r  aux  charges  fixes
du  projet  en  année  d'amorça g e .

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  10  000€,
une  subvent ion  d’investisse m e n t  de  59  000€,  correspo n d a n t  à  79%  du  coût  du
projet  de  l’association,  et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

L’associat ion  Café  Assoc ia t i f  Perne ty  gère  le  café  associa tif  le  Moulin  à  Café,
situé  dans  un  local  ELOGIE- SIEMP  au  8  rue  Sainte  Léonie  dans  le  14 ème

arrondi s s e m e n t . Le  lieu  dispose  de  l'agré m e n t  Espace  de  Vie  Sociale  de  la  CAF
et  accueille  de  nombre u s es  activités  quotidienne s  gratuite s  organisées  pour  les
habitan t s  (jeux,  conce r t s ,  ciné- débat ,  ateliers  cuisines),  des  conférenc e s  et
déba ts  avec  des  associations  parten ai r e s ,  ainsi  que  des  actions  de  sensibilisa tion
à  la  lutte  contre  le  gaspillage  et  au  mieux  manger .  L'associa tion  réalise  entre  40
et  70  couver t s  par  jour  dans  la  cantine.  Elle  souhai te  dynamise r  son  activité  de
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res tau r a t ion  et  augmen t e r  sa  fréquen ta t ion  en  amélioran t  la  qualité  des
approvisionne m e n t s  vers  une  par t  plus  importa n t e  de  produi ts  bio  et  locaux
(30%  de  local  et  35%  de  bio  d’ici  à  fin  2024)  tout  en  augme nt a n t  la  part  de  plats
végéta rien s  à  45%  pour  limiter  les  coûts  et  l'impact  carbone  des  repas .  La
cantine  propose  des  tarifs  mait risés  (3€,  entr ée  entre  4  et  4,5€,  plat  à  9€,
desse r t  à  3,5€,  fruits  à  1€)  avec  une  réduction  de  20%  pour  les  adhé re n t s  de
l'associa tion.  Le  café  Perne ty  propose  une  vingtaine  de  repas  solidaire s  par  mois
en  parten a r i a t  avec  La  Cloche,  et  met  à  disposition  un  réfrigéra t e u r  solidaire .  La
subven tion  sollicitée  vise  à  soutenir  le  recru t e m e n t  d'une  nouvelle  équipe  de
cuisine  et  d'accomp a g n e r  au  surcoût  de  l'alimen ta t ion  durable  duran t  cet te
année  charniè re  de  la  cantine.

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  10  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

Activ’18  est  une  entrepr ise  à  but  d'emploi  (EBE),  qui  a  pour  mission  de
développe r  des  nouvelles  activités  répond an t  aux  besoins  du  quar t ie r  Porte  de  la
Chapelle,  en  recru t a n t  en  CDI  des  habitan t s  au  chômag e  de  longue  durée.  Dans
ce  cadre,  la  struc tu r e  a  ainsi  pu  embauch e r  18  personn es  depuis  sa  créa tion  en
2022.  Activ’18  se  déploie  dans  quat re  principaux  domaines  d’activités  :  le
service  aux  habitan t s ,  le  service  aux  entrep r i se s ,  le  réemploi  et  l’alimenta t ion
durable.  L’EBE  a  pour  projet  d’ouvrir  une  nouvelle  activité  de  res tau r a t ion  dans
un  local  de  110  m²  appar t e n a n t  à  Paris  Habita t  et  situé  au  2  boulevard  Ney  dans
le  18è m e  arrondi s s e m e n t ,  en  parallèle  de  son  activité  saisonnièr e  à  la  station
Gare  des  Mines.  L'ouver tu r e  de  ce  nouveau  lieu  est  prévue  pour  l’automne  2024.
Le  concept  est  de  propose r  une  cuisine  valorisan t  des  invendus  et  confectionn é e
pour  le  reste  à  partir  de  produits  issus  de  distribu te u r s  d'alimen ta t ion  durable.
Les  tarifs  seront  accessibles  avec  un  menu  à  de  8€,  10€  ou  12€  en  fonction  de
ses  ressource s .  Activ’18  prévoit  égaleme n t  d’organise r  des  repas  à  prix  libre.
L'EBE  prévoit  ainsi  de  servir  4  000  repas  la  premiè re  année  puis  en  moyenn e  7
000  repas  les  années  suivantes .  La  subven tion  en  fonctionne m e n t  sollicitée
permet t r a  de  souteni r  l'embau c h e  d'un  responsa ble  d'activité  et  le  financem e n t
des  premiè re s  charge s  d'exploita tion  du  lieu.

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  15  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

L’entrep r i se  solidaire  d'utili té  sociale  les  Bouffe s q u e t a ir e s  est  l'un  des
restau r a t e u r s  pionniers  du  zéro  déche t .  Sous  la  marqu e  «  Les  Marmites
Volantes  »,  l'ent re p r i se  gère  un  restau r a n t  au  69  rue  Armand  Carrel,  dans  un
local  de  la  RIVP  dans  le  19 ème  arrondi s s e m e n t .  Le  restau r a n t  propose  une
carte  courte ,  qui  change  tous  les  jours  en  fonction  des  arrivages  des
product eu r s  locaux  et  durables ,  à  consom m e r  sur  place,  ou  à  empor te r  dans  des
contena n t s  consignés .  Les  Marmites  Volantes  propose n t  égaleme n t  aux
entr ep r i se s  des  repas  chauds  à  par tag e r ,  livrés  en  vélo- cargo  dans  des  marmite s
en  inox  consignée s .  L’entrep r i se  prépa r e  ainsi  près  de  3200  repas  par  mois.  Afin
de  poursuivre  la  redyna misa tion  de  son  offre  de  restau r a t ion ,  affectée  par  la
crise  du  COVID  et  l'inflation,  les  Bouffesque t a i r e s  souhaiten t  investir  dans  la
réfection  de  la  salle  du  restau r a n t  notam m e n t  pour  en  améliorer  l’accessibilité
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PMR  et  l’isolation  phonique,  renforce r  la  visibilité  du  restau r a n t  et  souteni r
l'acha t  d'équipe m e n t s .  Ces  investisse m e n t s  sont  compléme n t ai r e s  aux  projets
souten us  par  le  Conseil  de  Paris  de  35  000€  (dans  le  cadre  de  la  délibéra t ion
2022  DAE  151)  et  de  10  000€  (dans  le  cadre  de  la  délibéra t ion  2023  DAE  16)  qui
ont  contribué  à  la  réalisat ion  de  travaux  de  rénovation  et  de  valorisa tion  de  ce
local  RIVP  de  105m²  dont  les  Marmites  Volantes  sont  locatai re s  depuis  2012.

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subven tion  d’investisse m e n t  de  30  000  €,
correspo n d a n t  à  46%  du  coût  du  projet  d’investisse m e n t  de  l’organism e,  et  de
m’autoriser  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

L'asso c i a t i o n  Coco  Cantin e ,  créée  en  2019,  propose r a  un  service  de
restau r a t ion  au  sein  de  "La  Grande  Coco",  un  local  proprié t é  de  la  Ville  de  Paris,
situé  au  29  rue  du  soleil  dans  le  20 è m e  arrondi s s e m e n t .  Ce  projet  s'inscri t
dans  le  cadre  de  l'appel  à  projet  "Inventons  la  Métropole  du  Grand  Paris"
rempor t é  en  2017  par  la  SAS  Coco.  L’associa tion  Coco  cantine  propose ra  ainsi
une  cuisine  réalisée  à  70%  à  par ti r  d'invendus  et  à  30%  de  produit s  issus  de
l’agricultu re  biologique  et  cultivés  le  plus  localeme n t  possible.  L'objectif  du
projet  est  de  propose r  des  repas  de  saison,  fait  maison,  végéta rie ns  ou  vegan,  le
tout  à  des  tarifs  accessibles  à  tous.  Pour  cela,  trois  tarifs  seront  proposés  le
midi,  un  tarif  "bas"  à  10€,  un  tarif  "équilibre"  à  13€  et  un  tarif  "soutien"  à  16€.
Afin  d’atteindre  l’équilibre  économique ,  l'espace  sera  égaleme n t  ouver t
plusieu rs  soirs  de  la  semaine,  des  boissons  au  bar  et  une  offre  de  tapas  à  prix
accessibles  seront  proposés  par  des  bénévoles  de  l'associa tion.  La  subven tion  en
investisse m e n t  sollicitée  participer a  au  financem e n t  des  travaux
d’aména g e m e n t  de  la  cuisine  et  à  l'acha t  de  l'ensemble  des  équipe me n t s
nécess ai r e s  à  une  activité  de  restau r a t ion  professionn elle .  

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subven tion  en  investisse m e n t  de  120  000€,
correspo n d a n t  à  79%  du  coût  du  projet  d’investisse m e n t  de  l’organism e,  et  de
m’autoriser  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

La  SCIC  La  Récol t e  Citadin e ,  située  37  rue  du  Clos  dans  le  20è m e
arrondi s s e m e n t  dans  un  local  RIVP,  a  ouver t  en  2022  un  lieu  dédié  aux
transi tions  écologiques  avec  une  offre  de  restau r a t ion ,  et  d’épicerie  bio,  une
progra m m a t ion  culturelle  et  des  activités  de  sensibilisat ion  à  destina tion  des
entr ep r i se s  :  soirées  stand- up,  ateliers  Do  It  Yourself,  fresques  du  climat,
atelie rs  cuisines,  etc.  La  coopéra tive  dont  l’installa tion  avait  été  souten u e  en
investisse m e n t  à  hauteu r  de  50  000  €  dans  le  cadre  de  l’appel  à  projet
alimenta t ion  durable  et  solidaire  (délibéra t ion  2021  DAE  94)  propose  une  offre
de  restau r a t ion  végéta r ien n e ,  bio,  locale  et  de  saison  pour  une  cinquan ta ine  de
places  assises.  La  premiè re  année  pleine  d'activité  a  été  marqu é e  par  l'inflation
et  la  hausse  des  charges ,  les  géran te s  ont  alors  recen t r é  leur  offre  sur  la  partie
res tau r a t ion  et  animation,  et  les  produi ts  à  plus  forte  marge  et  de  meilleure
conserva t ion  côté  épicerie.  La  struc tu r e  souhai te  développer  son  offre  traiteu r
et  propose r  une  offre  de  restau r a t ion  en  soirée  en  accomp a g n e m e n t  de  la
progra m m a t ion  culturelle.  Les  perspec t ives  de  fréque n t a t ion  sont
encoura g e a n t e s  mais  l’équilibre  économique  de  la  coopéra t ive  n’est  pas  encore
attein t .  Pour  soutenir  l'amorça g e  de  l'activité  et  contribue r  à  équilibre r  les  coûts
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fixes  de  la  structu r e ,  la  Récolte  citadine  sollicite  une  subven tion  en
fonctionne m e n t .

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  20  000  €
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.  

Transfor m a t i o n  alim e n t a ir e  durable

La  Laiteri e  La  Chapel l e ,  agréé e  Entrepr i se  Solidaire  d'Utilité  Sociale,
transfor me  depuis  2018  un  lait  cru  local  issu  d’une  seule  ferme  francilienne  (à
35km  de  Paris  dans  le  95),  dans  un  local  ELOGIE- SIEMP  situé  au  72  rue
Philippe  de  Girard  dans  le  18 è m e  arrondi s s e m e n t .  La  Laiterie  par ticipe  à  la
relocalisa tion  de  la  transform a t ion  d'un  lait  francilien.  Le  lait  est  récupér é
directe m e n t  chez  le  producte u r  deux  fois  par  semaine  à  un  prix  rémun ér a t e u r  et
juste  pour  l’éleveur .  Tous  les  produits  sont  proposés  dans  des  contena n t s
consignés  et  sont  vendus  à  70%  en  direct  et  30%  en  circuit  cour t  via  des
boutiques  parten ai r e s  parisienn es  (le  Product eu r  local,  la  Cale,  Kilogram m e. . .).
La  laiterie  organise  réguliè re m e n t  des  ateliers  de  sensibilisa tion  :  une
quaran t a in e  d’atelie rs  payants  par  an  et  cinq  à  six  gratui t s  pour  les  écoles.  La
Laiterie  La  Chapelle  sollicite  une  subvention  d’investisse m e n t  afin  de  lui
permet t r e  de  continue r  à  se  struc tu r e r  et  monte r  en  échelle  tout  en  amélioran t
les  conditions  de  travail  de  ses  salariés .  Pour  cela,  la  struc tu r e  va  investi r  dans
une  empoteu se  à  yaourt s,  un  systèm e  de  lavage  automat isé  et  divers
équipem e n t s  comme  une  tranche u s e  à  raclet te  et  une  machine  à  chantilly.  

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  d’investisse m e n t  de  15  000€,
correspo n d a n t  à  58%  du  coût  du  projet  d’investissem e n t  de  l’organism e,  et  de
m’autoriser  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

La  Laiteri e  de  Paris  est  une  SAS  agréée  Entrep r ise  Solidaire  d'Utilité  Sociale
qui  fabrique  yaour ts ,  crèmes  desse r t s  et  fromage s  à  partir  de  lait  de  vache  et  de
chèvre  de  deux  exploita tions  bio  de  Norman die ,  et  vendus  en  direct  aux
par ticulier s  et  aux  restau r a t e u r s ,  en  vrac  ou  en  contena n t s  consignés .
L’entrep r i se ,  qui  a  reçu  à  plusieu r s  reprise s  le  prix  "coup  de  cœur"  du  label
Fabriqué  à  Paris,  a  ouver t  un  premie r  atelier- boutique  en  2017  à  la  Goutte  d'Or
dans  le  18è m e  arrondi s s e m e n t  et  un  deuxième,  fin  2022,  au  125  rue  de
Crimée  dans  le  19 è m e  arrondi s s e m e n t .  La  Laiterie  a  pour  projet  de
développe r  le  commerc e  de  ses  yaourt s  en  B-to- B,  en  particulie r  en  favorisant
les  parten a r i a t s  avec  la  res tau r a t ion  collective,  mais  égaleme n t  les  crèmerie s ,
les  restau r a n t s  et  épiceries  locales.  L’objectif  est  de  produire  dans  le  19ème
arrondisse m e n t  800  yaourt s  par  jour.  La  laiterie  a  d’ores  et  déjà  noué  un
par ten a r i a t  avec  les  Marmites  Volantes  pour  la  distribut ion  de  yaourt s  en
restau r a t ion  scolaire  . Suite  à  la  hausse  de  product ion  engend r é e  par  ce  contra t ,
et  dans  la  perspec tive  de  déploieme n t  de  cet te  activité,  la  laiterie  sollicite  une
subven tion  de  fonctionne m e n t  visant  à  contribue r  à  équilibre r  ses  coûts  fixes,  et
en  particulie r  l'emba uc h e  d’une  personn e  suppléme n t ai r e  dédiée  à  cet te
nouvelle  activité  perme t t a n t  de  diversifier  la  product ion.
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Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  20  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.  

Altrim e n t i  est  une  associa tion  créée  en  2016,  spécialiste  de  la  production  et  de
la  vente  de  conserves  à  base  d'invendu s  alimentai r e s  et  de  la  sensibilisa tion  à  la
lutte  contre  le  gaspillage  alimentai r e .  La  struc tu r e  va  installer  un  atelier
chantie r  d’inser t ion  au  sein  de  la  Fabrique  de  l’alimenta t ion  durable ,  située  au
26  rue  de  Serpollet  dans  le  20 ème  arrondi s s e m e n t . Le  projet  de  l’association  est
d'accueillir  10  salariés  en  inser t ion  et  d'assu r e r  la  collecte  et  la  valorisa tion  de
huit  tonnes  d'invendus  alimen tai r e s  par  an  à  Paris,  qui  lui  perme t t ro n t  de
produire  40  000  conserves .  Altrimenti  souhait e  par  ailleurs  propose r  une  offre
de  formations,  visites,  ateliers  et  événe me n t s ,  sur  l’alimenta t ion  durable  et  anti-
gaspi  destinée  au  grand  public  et  aux  professionn els .  La  subven tion  en
fonctionne m e n t  perme t t r a  à  l’associa tion  de  limiter  les  pertes  engend r é e s  par  le
décalage  de  leur  installat ion  à  l’hôtel  indust riel  de  Serpolle t.

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  25  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

Depuis  2017,  l'associa tion  Re- Belle  dont  les  locaux  sont  installés  à  Stains  en
Seine- Saint- Denis,  s’est  structu r é e  autour  de  trois  activités  :  la  récupér a t ion  et
la  revalorisa t ion  d’invendus  alimentai r e s ,  l’inser tion  de  personn es  éloignées  de
l'emploi  et  la  sensibilisa tion  contre  le  gaspillage  alimentai r e .  Actuelleme nt
l'associa tion  dispose  d'un  agré me n t  pour  30  postes  en  inser tion.  En  plus  de  sept
ans,  ce  sont  près  de  200  tonnes  qui  ont  ainsi  pu  être  revalorisées ,  pour  plus  de
400  000  pots  de  confitures  produi ts .  55%  des  collectes  et  49%  des  ventes  sont
réalisées  à  Paris.  En  2024  l’association  prévoit  ainsi  de  collecte r  et  transform e r
45  tonnes  de  produi ts  alimentai r e s .  Après  un  change m e n t  d'échelle  en  2022
l'associa tion  continue  sa  croissanc e.  Depuis  l'été  2023,  Re- Belle  s'est  associée
aux  Cargona u t es  pour  la  dimension  logistique  de  son  activité  :  récupér a t ion,
stockage  et  livraison  des  confitures .  Les  confitures  dont  la  livraison  s'effectue  à
Paris  et  en  premiè re  couronn e  sont  directe m e n t  réalisées  par  vélos  cargos.
Cette  nouvelle  configura t ion  logistique  perme t  à  Re- Belle  de  pouvoir  déployer
son  offre  à  Paris  en  2024.  Avec  aujourd 'h ui  plus  de  50  lieux  de  distribut ion  dans
Paris,  l'associa tion  souhait e  pouvoir  propose r  ses  produits  dans  une  vingtaine  de
nouveaux  lieux  de  distribution.  La  subvention  sollicitée  viser  à  soutenir  les  coûts
en  ressources  humaines  lié  à  cette  démarch e  de  déploieme n t  et  ainsi  à  souteni r
le  développe m e n t  économiqu e  et  donc  la  péren ni t é  de  son  activité.

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  20  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.  

Logis t iq u e  des  circui t s  court s  

La  Charret t e ,  SAS  agréée  Entrep r i se  Solidaire  d'Utilité  Sociale,  active  depuis
plus  de  6  ans,  est  un  réseau  social  de  la  logistique  locale  aliment ai r e  à
destina tion  des  professionnels .  Ce  réseau  social  a  pour  principale  fonction  de
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cartogr ap hie r  les  acteurs  de  l’alimenta t ion  locale  (producte u r s ,  transform a t e u r s ,
grossis te s ,  acheteu r s…)  afin  de  faciliter  la  rencont r e  entre  l’offre  et  la  deman d e .
Il  perme t  égaleme n t  de  cartogra p hi e r  les  flux  de  ces  acteur s ,  leurs  offres  et
leurs  besoins  logistiques  afin  de  provoquer  des  collabora t ions  permet t a n t
d’optimise r  et  de  décarbo n e r  la  logistique  alimentai r e  locale.  12  000
professionnels  sont  déjà  référencé s  sur  le  résea u  social  La  Charre t t e
aujourd’hui.  Le  projet  présen té  vise  à  accélére r  le  déploieme n t  et  l’animation  du
réseau  sur  Paris.  En  effet,  la  Char re t t e  a  identifié  de  nombre ux  acheteu r s
parisiens  souhai ten t  s'approvisionne r  en  produits  bio  et  locaux  mais  ces  dernie rs
ont  des  difficultés  à  trouver  des  fournisseu r s .  Les  fournisseu r s  de  leur  côté
(produc te u r s ,  transfor m a t e u r s  ou  grossis tes)  pour ron t  plus  facilemen t  identifier
des  clients  et  mutualise r  leurs  circuits  logistiques .  La  Charre t t e  va  dédier  du
temps  d'animat ion  pour  identifier  les  acheteu r s  et  fournisse u r s  de  produi ts  bio
et  de  proximité ,  les  amener  à  se  référenc e r  sur  la  plateform e,  dresse r  leur  profil
logistique  et  faciliter  ainsi  la  rencon t r e  entre  l’offre  et  la  demand e  en  produits
bio  et  de  proximité  sur  le  terri toire .  A travers  ce  projet,  la  plateform e  estime
abouti r  au  référenc e m e n t  de  250  utilisateu r s  actifs  de  la  Char re t t e  sur  le
terri toir e  parisien,  facilitan t  ainsi  la  création  de  circuits  alimen tai re s  durables  et
de  proximité .  

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  12  000€
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.  

Acco m p a g n e m e n t  des  struc t ur e s  de  l’alim e n t a t i o n  durable  

À  Table  Citoye n s  est  une  associa tion  créée  en  2012,  visant  à  accélére r  la
transi tion  alimentai r e  par  la  consti tu t ion  et  le  développe m e n t  d’un  écosystè m e
d’acteur s  qui  agissen t  et  coopère n t  pour  le  développe m e n t  d’une  filière
agroalimen ta i r e  durable  et  inclusive.  L’association  s’est  engagé e  en  2019  dans
le  développe m e n t  d’une  offre  d’accomp a g n e m e n t  et  d’incubat ion  de  projets
alimentai r e s  à  Paris,  en  Seine- Saint- Denis  et  à  Lille,  destinée  aux  futurs
entr ep r e n e u r s  sociaux  de  la  transi tion  aliment ai r e  et  porteu r s  de  projets  des
quar t ie r s  priori tai res  :  l'incuba te u r  Baluchon.  L'incuba te u r  propose  trois
progra m m e s  (sensibilisation,  pré- incubation  et  incuba tion)  ;  ces  progra m m e s
sont  totaleme n t  gratui ts  pour  les  porteu r s  de  projets.  Le  progra m m e
d’incubat ion  perme t  aux  entrep r e n e u r s  de  teste r  leur  projet  pendan t  12  mois.
L'associa tion  met  égalem en t  à  disposition  des  cuisines  et  lieux  de  résidenc e  des
projets  chez  ses  parten ai r e s .  Depuis  2020,  l'incuba te u r  Baluchon  a  accompa g n é
la  créa tion  de  22  entrepr ise s  à  Paris,  dont  12  en  QPV  et  73%  portés  par  des
femmes .  12  projets  font  partie  du  progra m m e  d'incuba tion  en  2024,  dont  un
tiers  sont  des  projets  parisiens .  L'incuba te u r  met  égaleme n t  en  place  des  outils
pour  continue r  à  accomp ag n e r  les  struc tu r es  après  leur  créa tion  et  favoriser  les
synergies  et  mutualisa t ions .  L'associa t ion  sollicite  un  soutien  en  fonctionne m e n t
pour  son  progra m m e  d'incub a t ion,  cet te  subvention  lui  perme t t r a  de  cofinance r
le  temps  de  travail  des  équipes ,  la  location  de  lieux  parten ai r e s ,  et  le
recru t e m e n t  d'un  chargé  de  mission.
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Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  20  000  €
et  de  m’autorise r  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.  

En  compléme n t  des  actions  soutenu e s  dans  le  cadre  de  la  premiè re  session  de
cet  appel  à  projets ,  je  vous  propose  égaleme n t  de  souteni r  deux  projets
favorisan t  l’installation  à  Paris  d’entr ep r i se s  promouvan t  l’alimenta t ion  durable
et  solidaire  et  l’inser t ion  par  l’activité  économiqu e .

Boolof o o d  est  une  entrepr ise  d’inser t ion  qui  a  ouver t  fin  avril  2023  une  activité
de  restau r a t ion  traiteu r  dans  un  local  RIVP  de  140m²  situé  au  20  rue  de  Joinville
dans  le  19 ème  arrondi s s e m e n t .  Cet  espace  de  res tau r a t ion ,  qui  peut  accueillir
50  places  assises,  propose  une  offre  sur  place  et  à  empor t e r  de  plats  100%  fait
maison  à  par tir  de  produi ts  locaux  ou  issus  d’une  coopéra tive  de  femmes  du
Sénég al  et  bio.  Dans  une  démarch e  de  réduction  des  déche ts ,  Boolofood  propose
pour  la  vente  à  empor t e r  des  emballages  consignés  et  valorise  ses  invendus
alimentai r e s  et  ses  huiles  de  friture .  Actuelleme n t ,  la  struc tu r e  accueille  une
personn e  en  inser t ion  et  a  la  volonté  d’en  recru t e r  une  deuxième  dans  les
prochains  mois.  Suite  à  une  premièr e  année  d’exploita t ion  difficile
économique m e n t ,  la  struc tu r e  propose  à  présen t  une  activité  de  traiteu r  en
parallèle  du  restau r a n t  pour  lui  perme t t r e  de  géné re r  suffisamm e n t  de  chiffre
d’affaires .  La  subven tion  en  investisse m e n t  sollicitée  finance ra  l’acha t  d’un
véhicule  élect rique  pour  faciliter  la  livraison  des  prest a t ions  traiteu r ,
l’installa tion  d’un  monte- charge  dans  le  local  et  la  réalisa tion  de  travaux  dont
l’aménag e m e n t  de  la  terr as s e  afin  d’améliore r  la  visibilité  du  restau r a n t .  La
subven tion  en  fonctionne m e n t  perme t t r a  à  l’entrep r ise  d’inser t ion  de  soutenir
l’amorçag e  de  son  activité  traiteu r ,  nécessai r e  pour  réussi r  à  atteindre
l’équilibre  économique .

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  de  fonctionne m e n t  de  20  000€
ainsi  qu’une  subvention  en  investisse m e n t  de  29  000€,  correspo n d a n t  à  69%  du
coût  du  projet  d’investisse m e n t  de  l’organisme,  et  de  m’autorise r  à  signer  la
convention  jointe  en  annexe.

La  SAS  Pribo n  Bell evi l l e ,  entr ep r i se  de  l’économie  sociale  et  solidaire ,  a  été
lauréa t e  en  2024  de  l'appel  à  candida tu r e s  du  GIE  Paris  commerc e  pour
l’exploita t ion  d’une  halle  alimen tai r e  durable  de  711  m²  située  dans  un  local
Paris  Habita t ,  32  rue  de  l'Orillon,  dans  le  11 ème  arrondi s s e m e n t  de  Paris .
Selon  l’APUR,  cette  halle  est  située  dans  une  zone  de  carenc e  en  terme  de
commerc e s  d’aliment a t ion  durable.  La  struc tu r e  y  ouvrira  le  troisième
super m a r c h é  de  produi ts  biologiques  du  groupe  Pribon  et  propose r a  en
compléme n t  de  cette  offre,  et  comme  précisé  dans  l'appel  à  candida tu r e s ,  une
activité  de  restau r a t ion.  En  s’appuyan t  sur  la  plateforme  logistique  située  à
Rungis,  les  magasins  optimisen t  les  coûts  et  les  flux  de  leurs
approvisionne m e n t s  et  propose n t  ainsi  des  produits  de  qualité,  cultivés
durablem e n t ,  à  des  tarifs  accessibles .  Le  midi,  l’associat ion  Les  Petites  Cantines ,
en  parten a r ia t  avec  Pribon,  propose r a  une  offre  de  restau r a t ion  participa t ive  à
prix  libre  afin  de  perme t t r e  aux  habitan t s  du  quar t ie r  de  se  rencont r e r  et  de
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crée r  des  liens.  Des  ateliers  de  sensibilisation  à  l’alimenta t ion  durable  seront
égaleme n t  organisés  l’après- midi  et  en  soirée.  La  subvention  en  investisse m e n t
deman d é e  perme t t r a  à  la  struc tu r e  de  finance r  les  travaux  et  l’acha t  des
équipem e n t s  nécess ai r e s  à  l’aménag e m e n t  de  la  halle  alimentai r e .  Ces  dépense s
compre n d r o n t ,  entre  autre ,  l’installa tion  de  l’élect r icité ,  de  la  plomberie  et  des
revête m e n t s  ainsi  que  l’aménag e m e n t  de  la  cuisine,  l’ameuble m e n t  du
super m a r c h é  et  de  la  salle  de  restau r a t ion.

Je  vous  propose  de  lui  attribue r  une  subvention  en  investisse m e n t  de  330  000€,
correspo n d a n t  à  52%  du  coût  du  projet  d’investisse m e n t  de  l’organism e,  et  de
m’autoriser  à  signer  la  convention  jointe  en  annexe.

En  complém e n t  du  soutien  appor té  aux  structu r e s  perme t t a n t  le  maillage  à  Paris
de  lieux  de  distribution  et  l’accessibilité  à  toutes  et  tous  à  une  alimenta t ion
durable,  je  vous  propose  égalem en t  de  signer  l’Accord  de  Consort ium  du  projet
Seine  Nourriciè r e .  Ce  projet ,  qui  fait  l’objet  d’une  convention  de  finance m e n t
avec  la  Caisse  des  Dépôts  et  Consigna tion  (2023  DAE  169),  vise  à  apport e r  des
solutions  struc tu r a n t e s  pour  développe r  dans  le  bassin  de  la  Seine  des  filières
alimentai r e s  résilien te s  et  respec tu e u s e s  de  l’environn e m e n t ,  au  bénéfice  du
plus  grand  nombr e.  La  stra tégie  du  démonst r a t e u r  terri torial  veut  contribu e r  à
la  relocalisat ion  et  à  la  décarbo n a t ion  des  filières  agricoles  et  alimentai r e s  en
agissan t  sur  deux  volets  :  accomp ag n e r  la  struc tu r a t ion  de  filières  agro-
écologiques  rémuné r a t r ices  pour  les  producte u r s ,  afin  de  renforce r  la
souveraine t é  alimentai r e ,  et  décarbon e r  au  maximum  ces  filières  alimentai r e s
en  s’appuyan t  notam m e n t  sur  les  réseaux  de  voies  d’eau  du  bassin  pour
développe r  une  logistique  alimentai r e  bas  carbone .  En  complém e n t a r i t é  du
développe m e n t  d’un  réseau  de  distribu tion  permis  par  l’appel  à  projet
Alimenta t ion  Durable  et  Solidaire ,  le  projet  Seine  Nourriciè r e  perme t t r a
d’accélér e r  l’accessibilité  pour  toutes  et  tous  à  une  alimenta t ion  durable  sur  le
terri toir e  parisien.

Pour  mener  ce  projet,  la  Ville  de  Paris  s’est  associée  à  20  parten ai r e s ,
collectivités  terri toriales  ou  acteur s  des  circuits  court s  et  durables  du  bassin  de
la  Seine.  En  plus  de  l’associa tion  AgriParis  Seine  et  de  ses  collectivités
memb re s ,  le  projet  associe  : l’entrep r ise  de  logistique  fluviale  Fludis  ; la  star t- up
Nona,  qui  développe  des  solutions  innovantes  pour  la  restau r a t ion  collective  ; la
Ville  de  Sevran  ;  des  associations  groupe m e n t s  de  producte u r s  bio  avec  le
Groupem e n t  des  Agriculteu r s  biologiques  d’Ile- de- France,  Bio  Bourgogn e  et  Bio
en  Norma n die  ;  des  coopér a tives  de  producte u r s  avec  Terre  de  Pays  d’Othe,
Inte rbio  Norman die  Services  et  la  Coopéra tive  Bio  Ile- de- France  ;  le  Réseau
Manger  Bio,  qui  regroup e  des  plateforme s  de  distribution  biologiques  et
locales  ;  la  foncière  dédiée  aux  activités  logistiques  SOGARIS  et  l’Agence  de
l’Eau  Seine  Norma n die.   

Avec  ses  par ten a i r e s ,  la  Ville  de  Paris  a  lancé  la  phase  de  matu ra t ion  du  projet
Seine  Nourricièr e ,  qui  consiste  en  15  études  perme t t a n t  de  préfigure r  et  valider
la  faisabilité  opéra t ionnelle  des  solutions  qui  perme t t ro n t  d’opére r  les
transi tions  vers  des  filières  agricoles  et  alimentai r e s  durables  et  de  proximité.
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Cette  phase  de  matura t ion,  d’une  durée  maximale  de  18  mois  et  au  coût  global
estimé  à  769  600€,  est  cofinancée  à  40%  par  la  Caisse  des  Dépôts  et
Consigna t ions  (CDC).  A  l’issue  de  la  phase  de  matu ra t ion,  les  innovations
préfiguré e s  seront  présen t é e s  à  un  Comité  d’engag e m e n t  de  la  CDC  qui  validera
le  passage  du  projet  en  phase  de  réalisa tion.  Le  projet  Seine  Nourriciè re  pourra
alors  bénéficier  d’un  co- financem e n t  de  la  Caisse  des  Dépôts  et  Consigna t ions
jusqu’à  10  millions  d’euros  pour  développe r  des  filières  alimentai r e s  durables  et
de  proximité  dans  le  bassin  de  la  Seine.  

Je  vous  prie,  Mesda m e s  et  Messieur s ,  de  bien  vouloir  en  délibére r  et  de
m’autoriser  à  signer  l’Accord  de  Consor tium  de  la  phase  de  matu ra t ion  du  projet
Seine  Nourriciè r e  jointe  en  annexe.

Je  vous  prie,  Mesda m e s  et  Messieur s ,  de  bien  vouloir  en  délibére r .

La  Maire  de  Paris

15


	PROJET DE DELIBERATION

