
MENU 

ITALIEN

MENU 

D'AUTOMNE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Melon et jambon cru

ou jambon de dinde

Velouté de 

potiron

Filet de lieu à l'huile 

d'olive et tomates 

fraîches bio

Croque au fromage
(pain de mie , fromage)

Escalope de dinde
Omelette aux fines 

herbes

Gratin de 

courgettes

Taboulé
(semoule bio,  pois 

chiches bio, tomates, 

concombre, persil)

Poêlée de 

haricots verts

Risotto au 

parmesan et 

poêlée de 

champignons

Vache qui rit St Môret Yaourt vanille 

Banane
Panacotta et coulis de 

fruits rouges
Poire 

Moelleux au 

chocolat

Tarte aux 

pommes bio

Pain et fromage

Compote de pomme

Pain de mie et chocolat

Fruit frais

Pain et chocolat

Jus de fruit

Croissant                

Fruit frais

Gâteau au yaourt             

Brique de lait chocolat

Innovation Culinaire Agriculture Biologique

                                                

Produits Locaux

                                                   

Production maison

Plat végétarien   Label Rouge Pêche durable
Goûter uniquement pour les maternelles

Le pain servi tous les jours est issu de l`agriculture biologique et fabriqué localement

La liste des allergènes est disponible à la caisse des écoles (menu proposé sous disponibilité des produits)

             Semaine du 23 au 27 septembre 2024

Pâtes bio à la 

carbonara
(lardons de porc ou dinde)
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