Semaine du 16 au 20 Décembre 2024
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Blche glacéee
@ Pain au chocolat Pain de mie et confiture Pain et chocolat Croissant
Brique de lait fraise Fruit frais bio Compote de pomme Brique de lait Fruit frais bio
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Le pain servi tous les jours est issu de I"agriculture biologigue et fabriqué localement

La liste des allergénes est disponible a la caisse des écoles (menu proposé sous disponibilité des produits)



