
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade d'endives
Velouté de carottes

à la vache qui rit
(Carottes et pommes de terre)

Nuggets de blé

sauce tartare

Filet de lieu

meunière
sauce citron

Rôti de dinde

sauce tomate

Boulettes de bœuf

au curry

Quiche épinards 

emmental

(œufs bio)

Pommes grenailles

locales

Petits pois et oignons 

bio
Macaroni

Semoule et 

légumes
Salade verte 

Saint môret Gouda Yaourt nature

Fromage blanc Kiwi
Compote de pommes 

bio
Orange

Brownie chocolat et 

crème anglaise

Pain de mie et chocolat

Fruits frais bio

Pain au lait 

Compote de pomme 

Moelleux aux pommes bio

Brique de lait au chocolat

Pain et fromage    

Jus de fruits

Pain aux céréales 

et confiture                   

Fruit bio

Innovation Culinaire Agriculture Biologique

                                                

Produits Locaux

                                                   

Production du chef

Label Rouge Pêche durable

                                                   

Plat végétarien

Le pain servi tous les jours est issu de l`agriculture biologique et fabriqué localement

La liste des allergènes est disponible à la caisse des écoles (menu proposé sous disponibilité des produits)

             Semaine du 25 au 29 Novembre 2024
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