2015 DDEEES 154 — Communication sur les camions destauration

COMMUNICATION

Ces derniéres années, la gastronomie a vécu uf@geoévolution avec une offre de plus en
plus diversifiée et des propositions innovantesnatiere de restauration. Cette évolution
répond a une curiosité des consommateurs et aritablé engouement pour les cuisines du
monde, la restauration rapide et la cuisine de rue.

Les camions de restauration (food trucks) sontoaurade ce mouvement. lIs représentent une
nouvelle tendance culinaire et acquiérent une vramnnaissance dans la gastronomie
francaise. Toutes les formes de cuisine sont cogest de la cuisine étoilée au sandwich
réinventé, offrant ainsi des ponts entre la cuislassique et la vente a emporter.

Paris, capitale de la gastronomie, se doit d’erauger I'innovation et de trouver une place

pour cette nouvelle forme de restauration. C’estaison pour laguelle, jai annoncé, lors de

mes voeux au Conseil de Paris le 7 janvier dernier,volonté de créer une quarantaine
d’emplacements pérennes dans Paris afin que |lesdPaes et Parisiens puissent profiter des
meilleurs projets.

Mon adjointe Olivia Polski a mené une réflexion myfpndie avec les associations porteuses
de bonnes pratigues comme le CERVIA (Centre régideavalorisation et d’'innovation
agricole et alimentaire), les syndicats de la testion, les fédérations et les acteurs du
secteur ainsi que des Maires d’'arrondissementc@esertations ont montré que la cuisine de
rue devait étre encouragée car elle contribue rdnfiation de la Ville et a I'évolution des
rythmes de vie mais qu’elle devait aussi étre ermagar des regles d’hygiéne, de tracabilité,
de sécurité, de lisibilité et d’accessibilité desx,pde respect de I'environnement et
d’organisation cohérente de I'espace public. Utenéibn particuliére devra aussi étre portée
a la gestion des déchets.

Un appel a propositions sera donc lancé dans leshains jours pour sélectionner les
camions qui pourront étre installés sur le temitgaarisien, pour une durée d’'un an. Il s’agit
de mettre en adéquation les possibilités d’acaugil’espace public, les attentes des Parisiens
en matiere de diversité de I'offre et la multiptiécdes projets.

La premiére étape a consisté a identifier les ecepi@nts sur lesquels les Maires
d’arrondissement ont été interrogés. La Directian [développement Economique, de
'Emploi et de I'Enseignement Supérieur, a séleti® les lieux au regard de leur
fréquentation et de I'offre de restauration déjsstaxte.

Je souhaite ici remercier les Maires d’arrondissgrpeur leurs réponses et leurs propositions
sur les implantations potentielles. La discussiecahaque mairie a en effet permis d’affiner
cette liste, en intégrant notamment des besoinstififs par celles-ci, qui ont conduit a
ecarter certains sites et a en retenir de nouve@aite seconde liste a été soumise pour
expertise a la Direction de la Voirie et des Déplaents et a la Préfecture de police.



Ces emplacements seront occupés, alternativemanplgpsieurs camions dans la semaine,
sur les temps du déjeuner ou en soirée. J'ai stulai dispositif souple qui permette de
proposer aux Parisiennes et Parisiens une offiéeiar

Les emplacements seront répartis en trois catégaieregard de la commercialité des voies.
La délibération DDEEES 131, qui vous est soumise tie ce méme Conseil, fixe le tarif
applicable a chacune de ces catégories (auquelajine part variable).

Du 15 avril au 15 mai, les candidats pourront tnaetsre leur dossier, en présentant tres
précisément les aspects culinaires, environnemermaéconomiques du projet. Les camions
devront choisir un ou deux emplacements dans clkeacl@s catégories, qu’ils pourront

occuper un a deux jours par semaine uniguement.

Les propositions seront examinées en concertatien ks mairies d’arrondissement par un
comité de sélection présidé par Olivia Polski agard de la qualité et la diversité de I'offre
culinaire, des produits utilisés, qui devront préee toutes les garanties de fraicheur et de
saisonnalité.

Une attention particuliere sera apportée aux est@nvironnementaux. Je veillerai ainsi a ce
gue les mesures discutées et votées lors des denupseils de Paris en matiére de lutte
contre la pollution atmosphérique soient respecfiesles porteurs du projele souhaite
également que les camions autorisés s’inserent kiesmace urbain de fagon créative et
ambitieuse au regard notamment de leur esthétilisiedevront également s’engager a
maintenir et rendre les espaces dans le plus patéid’entretien et de propreté.

L'utilisation de produits issus de circuit court de la filiere biologique, et de matériaux
durables et réutilisables devra étre pleinemeggide et valorisée dans les propositions. Les
prix pratiqués devront permettre de toucher leipublplus large possible.

Je vous soumettrai, lors du Conseil de Paris desS@9juin et ¥ juillet, les conventions
d’occupation du domaine public qui seront conclaesc les porteurs des projets retenus,
pour permettre un début d’exploitation la premszeaine de juillet.

Enfin, je souhaite que puisse étre réalisé un likaeette premiere année d’exploitation, tant
sur la pertinence des emplacements que sur lat@us projets qui auront été retenus. Des
contrbles seront aussi effectués pour s’assurer tque les camions respectent leurs
engagements et a défaut ceux-ci se verront rédiperautorisation. J'inciterai les Parisiennes
et Parisiens a nous indiquer leurs appréciationsesinouveaux camions de restauration.



